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GOMIXEL

Solucién de gomas arébigas

ESTABILIDAD COLOIDAL DEL VINO

CARACTERISTICAS

La goma arabiga se usa para el tratamiento final de estabilizacién coloidal del vi no.
Con ella se restituye la proteccion inicial eliminada en la fermentacion y las
clarificaciones.

GOMIXEL es una soluciébn de gomas arabigas, de densidad garantizada (d=1100),
seleccionadas cuidadosamente por MARTIN VIALATTE a partir de gomas originales,
especialmete escogidas, puestas en solucion, purificadas y aseptizadas.
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GOMIXEL refuerza y completa la accién estabilizadora del acido metatartarico V40 : la
goma actla sinérgicamente con el 4cido metatartarico V40 y disminuye el riesgo de
deposiciones cristalinas de bitartrato potasico cuando el vino esta expuesto al frio.

GOMIXEL confiere, ademas, redondez, suavidad y harmonia al vino, ya sea blanco,
rosado o tinto: en estos Ultimos, la sensacion de astringencia provocada por los
taninos mas rudos se ve atenuada.

De la gama MARTIN VIALATTE , GOMIXEL es la goma que menos estabiliza la materia
colorante.

GOMIXEL es un coloide protector enérgico que debe ser afiadido sobre un vino
limpido. Clarificaciones y preclarificaciones deben haber sido realizadas previamente.

El vino, una vez afiadida la goma, ya no debe clarificarse mas. La goma dificultaria
parcialmente la deposicién de la cola dando lugar a enturbiamientos.

GOMIXEL no tiene capacidad colmatante minimo. No actla negativamente en el caso
de filtracion sobre placas esterilizantes.

DOSIS DE EMPLEO

GOMIXEL : desde 1 litro por 10 hL a 1 litro por 5 hL.

MODO DE EMPLEO

Durante el embotellado, afladir GOMIXEL con una bomba dosificadora o DOSACOL
(dosificador de colas) sobre la totalidad del volumen a tratar, antes de la filtracion de
acabado.
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PRESENTACIONES

Garrafas de 20 L.
Cisterna de 909 L.

CONSERVACION

Conservar el envase lleno, con el sellado original, resguardado de la luz, en un lugar
seco y sin olores.
Una vez abierto el envase utilizar el producto rapidamente.
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Las informaciones anteriomente indicadas corresponden a nuestros conocimientos actuales.

Estan indicadas sin compromiso ni garantia por nuestra parte en la medida que su utilizacién queda dentro de nuestro control.
Estas informaciones no leberan al usario del complimiento de la legislacién y medidas de seguridad vigentes.

Este documents esta la propriedad de SOFRALAB y no se puede modificar sin su acuerdo.



