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PRZ ultra

Mezcla de clarificantes proteicos y minerales

CLARIFICACION Y SUAVIZADO DE LOS VINOS TINTOS DE CA LIDAD

CARACTERISTICAS

PRZ ultra es un producto clarificante complejo destinado para los vinos tintos de
calidad que requieran de una clarificacion de finalizacion. La clarificacion con PRZ
ultra respeta los aromas del vino y pone de manifiesto su redondez, eliminando los
taninos desagradables.

PRZ ultra permite afinar los taninos sin desestructurar el vino.

PRZ ultra suprime los finales secos, asi como la presencia de sabores herbaceos.
PRZ ultra ha sido estudiado especialmente para dar lugar a un volumen muy pequefo
de lias. (1)

<

> & o

Control PRZ PRZ Ultra

\ O turbidez (NTU) B volumen de lias (%) (X10) \

Fig N°1 : Clarificacion y volumen de lias obtenidos
conPRZ Ultra

| LEGISLACION |

¢ PRZ Ultra es un producto enolégico que contiene caseina, una sustancia procedente
de la leche. En algunos paises y en el seno de la Unién Europea (a partir del 31 de
mayo de 2009), su utilizacion implica un etiquetado especifico para los vinos tratados
con estos productos. Consulte la reglamentacion vigente.

/™ Martin

Vialatte

082-08 ‘ ‘ (Enologie
£ ‘enologle du futin. ..

MARTIN VIALATTE (Enologie — 79 avenue A .A Thevenet — BP 1031 — Magenta — 51319 Epernay Cedex — France
Tél : 33 {0)3 26 51 13 50 — Fax : 33 (0)3 26 51 87 60 — www.martinvialatte.com

1/2



/™ Martin
Vialatte 8.117 SP
k ‘ Enologie

DOSIFICACION |

¢ 20 a60g/hL, en funcion de la estructura del vino a tratar.
¢ Llevar a cabo ensayos previos en el laboratorio.

MODO DE EMPLEO

¢ Preparar previamente una suspensién a razon de 100 g de PRZ ultra por litro de
agua.

Utilizar agua a 40°C. Es importante respetar esta temperatura.

Agitar durante 15 min (la disolucion es sélo parcial).

Dejar hinchar durante 1 hora.

Agitar nuevamente. Utilizar la suspensién en el mismo dia de su preparacion.
Incorporar con la ayuda de un dispositivo para clarificantes (DOSACOL), sobre el
total del volumen a tratar.

¢ Trasegar Y filtrar el vino, cuando la sedimentacion haya finalizado.
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PRESENTACIONES

<>

Saco de plastico de 5 kg — caja de 4 x 5 kg.

CONSERVACION

¢ Conservar el envase lleno, con el sellado original, resguardado de la luz, en un lugar
seco y sin olores.
¢+ Una vez abierto el envase, utilizar el producto rapidamente.
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(1) Documento intern. MARTIN VIALATTE, 2002, Pruebas de reduccién de lias con PRZ
ultra.

La informacién ofrecida corresponde al estado actual de nuestros conocimientos.

Se dan sin que ello suponga un compromiso o garantia en la medida en que las condiciones de utilizacién se encuentran fuera de
nuestro control.

No eximen al usuario del respeto de la legislacion vigente asi como de los datos referentes a la seguridad en la manipulacion del
producto.
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