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VITANIL AS

Mezcla de taninos enoldgicos.

CLARIFICACION Y ESTABILIZACION DEL COLOR DEL VINO T INTO

CARACTERISTICAS

¢ Los taninos son uno de los constituyentes esenciales del vino: le confieren
estructura, estabilizan el color mediante la formacién de complejos antocianos-
taninos estables, con mas color y menos astringencia.

¢ VITANIL AS es una mezcla de taninos compuesta principalmente por taninos
condensados muy reactivos.

¢ En la vinificacion, VITANIL AS participa en la clarificacion natural del vino. Actua
sinérgicamente con los taninos del vino, especialmente en la estabilizacién de la
materia colorante.

¢ Después de la fermentacion malolactica, VITANIL AS permite una clarificaciéon y una
estabilizacion perfectas del vino, completando de esta manera la accion del SO,
adicionado en este estadio de la elaboracion del vino.

DOSIFICACION

¢ Sobre la vendimia ........................... 6 g a 12 g por 100 kg de uva estrujada.

¢ Vendimias alteradas ....................... hasta 20 g por 100 kg de uva estrujada.

+ Después de la fermentacion malolactica : 6 g/hL a 10 g/hL.

¢ Se recomienda llevar a cabo siempre ensayos previos

MODO DE EMPLEO

¢ Disolver la cantidad necesaria de VITANIL AS en 10 veces su peso en mosto o vino.
Para una disolucion mas facil, utilizar agua caliente.
¢ Adicionar al dep6sito. Homogeneizar cuidadosamente.

<>

PRESENTACIONES

¢ Bolsade 1kg- Cajade 15 x 1kg.
¢ Bolsade5kg-Cajade 4 x5Kkg.

CONSERVACION

+ Conservar el envase lleno, con el sellado original, resguardado de la luz, en un lugar seco
y sin olores.
¢ Una vez abierto el envase, utilizar el producto rapidamente.

_as informaciones anteriomente indicadas corresponden a nuestros conocimientos actuales.

=stan indicadas sin compromiso ni garantia por nuestra parte en la medida que su utilizaciéon queda dentro de nuestro control.
=stas informaciones no leberan al usario del complimiento de la legislacion y medidas de seguridad vigentes.

=ste documents esta la propriedad de SOFRALAB y no se puede modificar sin su acuerdo.
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