14.100 DE

COMPLEXE A.N. LIQUIDE

Mineralische Kolloide - Nahrstoffe

ERLEICHTERT DAS RUTTELN — KOMPAKTES ABSETZEN DER AB LAGERUNGEN

| EIGENSCHAFTEN

¢ Das Produkt COMPLEXE A.N. ist ein Spezialpraparat fur Weine, die nach der Traditionnel-
Methode (Sekt) ausgebaut werden. Es soll als Ergdnzung zu den klassischen
Zusatzstoffen fur das Rutteln  verwendet werden.
Seine Aufgabe besteht darin, die Hefeablagerungen aufzulésen und sie vom Glas zu I6sen.
Es bietet einen Trager, an dem die Hefen sich festsetzen kdnnen, ohne jedoch an der
Flaschenwand zu haften.
Die Menge der Ablagerungen wird dadurch nicht spurbar vergréRert.
Seine hohe Dichte fuhrt dazu, dass die Ablagerungen sich im Flaschenhals kompakt
absetzen.

¢ COMPLEXE A.N. enthalt mineralische und organische wasserabweisende Kolloide sowie
Nahrstoffe, die die Hefen kérniger machen.

¢ COMPLEXE A.N. wird als Ergénzungsmittel zu allen Zusatzstoffen fur das Ritteln
verwendet. Es ersetzt diese Zusatzstoffe jedoch nicht.
COMPLEXE A.N. sollte vorzugsweise mit den Hefen zugesetzt werden, und zwar
gleichzeitig mit den verwendeten Rttlehilfen.

EINZUSETZENDE DOSIS

¢ 20 mL bis 30 mL COMPLEXE A.N. pro hL abzuftllenden Weins.

ACHTUNG :
Das Produkt COMPLEXE A.N. liquide setzt sich auf natirlichem Wege im Kanister ab. Vor
jeder Entnahme muss unbedingt kraftig und sorgfaltig umgeruhrt werden.

GEBRAUCHSANWEISUNG

¢ COMPLEXE AN. in ein wenig Wasser auflosen und dem Abfllltank gleichzeitig mit dem
Zusatzstoff zugeben.

LAGERUNG

+ Die volle Verpackung originalversiegelt an einem trockenen, lichtgeschiitzten, geruchsfreien
Ort und vor Frost geschutzt aufbewahren.

¢+ Die angebrochene Verpackung rasch aufbrauchen

¢ Mindestens haltbar bis zu dem auf der Verpackung angegebenen MHD.

Die oben angegebenen Informationen entsprechenenmsdétuellen Kenntnisstand.

Sie werden unverbindlich zur Verfiigung gestellt ohde Garantie gegeben, sofem die Verwendungsipedyen aulRerhalb unserer
Kontrolle liegen.

Sie entbinden den Benutzer nicht von der Beachtien@esetze und der bestehenden Sicherheitsbestigen.

Diese Unterlagen sind Eigentum von SOFRALAB undatiibhne seine Zustimmung nicht geandert werden.
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