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CRISTALINE

Hausenblasenpulver

CRISTAL

Gebrauchsfertige flissige Hausenblase
Konzentration 10g/L

VERFEINERUNG DER ORGANOLEPTISCHEN EIGENSCHAFTEN
VERBESSERUNG DER KLARHEIT UND DER FILTRIERBARKEIT

<

<>

EIGENSCHAFTEN

CRISTALINE und CRISTAL werden nach vorheriger Auswahl von Schwimmblasen vom
Fisch hergestellt.

Hausenblase ist ein sehr empfindliches EiweiRschénungsmittel, welches zur Schénung von
Weil3- und Roséweinen geeignet ist. Sie verleint dem Wein Klarheit und Glanz. Ihr
langsames Ausflocken bindet die feinsten Partikel in der Suspension an sich. Wenn der
Prozess des Ausflockens abgeschlossen ist, vollzieht sich die Sedimentation schnell.

CRISTALINE und CRISTAL klaren schwierige Weine. Die Hausenblase reagiert schwach
auf Kolloide. Sie verbessert die Filtrierbarkeit von verblockenden Weinen, insbesondere bei
Weinen aus Trauben, die von Botrytis befallen sind (bitte auch Blatt DEPECTIL ELEVAGE
Nr. 2.080 verwenden).

CRISTALINE und CRISTAL wirken erganzend zur Filtration und erleichtern sie.

Nach der Schonung ist die Menge der durch den Filter zuriickgehaltenen Bestandteile
betrachtlich erhdht.

CRISTALINE und CRISTAL binden gewisse Bitterstoffe und verfeinern die Weine, bevor
sie in ihre physikalische Stabilisierungsphase eintreten.

Nach einer Behandlung mit Aktivkohle bindet die Hausenblase die feinsten Partikel,
wodurch ihre vollstdndige Beseitigung durch Filtrierung moglich wird. Der Kontakt zwischen
Wein und Kohle ist dadurch auch kurzer.

Die Hausenblase gilt in der Regel als ein Mittel zur Verfeinerung und zur abschlie3enden
Schoénung des Weines (die notwendigen Dosierungen liegen bei 1 g/hL bis 2 g/hL). In
diesem Fall ist die Zugabe eines Zusatzstoffes zur Schénung wie Tannin oder Kieselgel
nicht erforderlich.

Die langjahrige Benutzung der Hausenblase hat gezeigt, dass sie bei tberladenen Weinen
sehr wirksam sein kann, zum Beispiel gegen Ende der malolaktischen G&rung.
In diesem speziellen Fall kann man bis zu 4 g/hL dosieren. Man muss jedoch 2 cL/hL bis
4cl/hL SILISOL zugeben, um eine optimale Wirkung in Bezug auf die Verbesserung der
Klarheit, der Filtrierbarkeit und der organoleptischen Eigenschaften zu erzielen.

Man sollte jedoch nicht nur die Ergebnisse in Hinblick auf Klarung und Filtrierbarkeit in
Betracht ziehen. Bevor man Hausenblase verwendet, sollte man unbedingt vorher
Versuche durchfuihren, um beurteilen zu kénnen, was fur Auswirkungen sie auf die
organoleptischen Eigenschaften hat.
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CRISTALINE ist in Form von wei3lichen Kornern, bestehend aus Bruchsticken von
Schwimmblasen vom Fisch, erhaltlich. CRISTALINE wird in kaltem Wasser aufgeldst und
hinterlasst keinerlei Rickstande.

CRISTAL ist das oben beschriebene CRISTALINE in flissiger Form. CRISTAL wird von
uns in Lésung gebracht, und zwar immer innerhalb einer kurzen Frist vor der Anwendung.
Das Hausenblasenprotein denaturiert schnell : wenn man es eine gewisse Zeit lang lagert,
wird es gelatinedhnlich; dieser Zeitraum ist umso kurzer, je hoher die Temperatur ist.
Konzentration : 10g/L CRISTALINE

DOSIERUNG

Fur den Gebrauch in Kellerwirtschaft, Landwirtschaft und Lebensmittelindustrie
Entspricht den geltenden Vorschriften

Leichte Schbnung
- CRISTALINE : 1g/hL bis 2g/hL
- CRISTAL : 10cL/hL bis 20cL/hL.

Starke Schonung
- CRISTALINE : bis zu 4g/hL
- CRISTAL . bis zu 40cL/hL

Ab 2g/hL CRISTALINE (oder 20cL/hL CRISTAL) 2cL/hL SILISOL pro Gramm
Schonungsmittel zugeben (oder fiir 10cL CRISTAL).

Um ein optimales Ergebnis zu erzielen, empfehlen wir, systematisch Vorversuche
durchzufihren.

GEBRAUCHSANWEISUNG |

CRISTALINE

Fur 10L Wasser ungeféahr 200g Pulver auf kaltes (niemals auf warmes) Wasser streuen.
Mit einem Rihrpaddel oder einem Mixer kraftig umrihren. Einige Stunden lang aufquellen
lassen.

Erneut umriihren und dabei eine gleiche zusatzliche Menge an Kaltwasser zufihren. Die
somit erhaltene Losung (10g/L) muss schon flissig und homogen sein.

Nicht im voraus zubereiten, insbesondere nicht im Sommer.

CRISTAL
CRISTAL ist gebrauchsfertig (Konzentration 10g/L CRISTALINE).

SCHONUNG

Das Schonungsmittel wahrend eines Umpumpvorgangs dem ganzen Behélterinhalt
zufihren. Eine der Zentrifugalpumpe vorgeschaltete Dosierungspumpe oder einen
vorgeschalteten Dosacol (Venturieinrichtung) benutzen.
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LAGERUNG |

Die wvolle Verpackung originalversiegelt an einem trockenen, lichtgeschitzten,
geruchsfreien Ort und vor Frost geschitzt aufbewahren.

Die angebrochene Verpackung rasch aufbrauchen

Mindestens haltbar bis zu dem auf der Verpackung angegebenen MHD.

RATSCHLAGE DES ONOLOGEN

Zur erfolgreichen Schénung mit einem proteinhaltige n Schoénungsmittel wird auf
folgendes hingewiesen:

- Niedrige Temperatur, wenn méglich unter 10°C.

- Stabile Temperatur, um Konvektionsstréme, die die Flocken wieder aufsteigen
lassen, zu vermeiden.

- Abwesenheit von Ubersattigten Kohlengasen, die en  tweichen und die Flocken

aufsteigen lassen. Einen Abstich mit Bellftung nach der malolaktischen Garung
vornehmen. Zur erfolgreichen Schénung ist Sauerstof f unerlassilich.
- Mit 2 oder 3g/hL SO , schwefeln, um jeder Aktivitat von Mikroorganismen (Hefen

oder Bakterien) Einhalt zu gebieten.

- Das Schonungsmittel langsam dem gesamten Behalter inhalt zuflihren. Bitte
Dosierungspumpe oder Dosacol benutzen.

- Dafur sorgen, dass keine Luftblaschen gleichzeiti g mit dem Schdnungsmittel
zugefuhrt werden.

- Bei CRISTALINE oder CRISTAL ist Tannin selten not wendig. Wenn Tannin
zugesetzt wird, muss dies einen Tag vor dem Zusetze n des Schonungsmittels
erfolgen.

- Wenn die Menge an CRISTALINE zwei Gramm pro hl U berschreitet, ist der Zusatz
von Kieselgel (SILISOL) immer notwendig, und zwar m  uss es gleich nach Zusetzen
des Schonungsmittels unter denselben Bedingungen (D osierungspumpe oder
Dosacol) zugegeben werden.

- Ergebnisse in Hinblick auf die organoleptische V  erbesserung oder die
Filtrierbarkeit sind schnell zu erzielen (2 bis 3 T  age). Es kann dann sofort filtriert
werden.

- Wird eine vollstandige Klarung angestrebt, muss m an 2 bis 3 Wochen abwarten
und die Klarheit und das Sich-Absetzen der Weinhefe  n Uberprifen, bevor man
einen Abstich macht.

Die oben angegebenen Informationen entsprechen unserem aktuellen Kenntnisstand.

Sie werden unverbindlich zur Verfligung gestellt und ohne Garantie gegeben, sofern die Verwendungsbedingungen aul3erhalb
unserer Kontrolle liegen.

Sie entbinden den Benutzer nicht von der Beachtung der Gesetze und der bestehenden Sicherheitsbestimmungen.

Diese Unterlagen sind Eigentum von SOFRALAB und diirfen ohne seine Zustimmung nicht geandert werden.
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