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Depectil CLARIFICATION

Pektolytische Enzyme

MOSTKLARUNG

MERKMALE

<

Das Enzym CLARIFICATION ist ein Pektinase-Praparat zum raschen Abbau natirlich im
Most vorkommender Pektine.

<

Dieses Praparat vereint die drei pektolytischen Hauptaktivitaten (Polygalakturonase,
Pektinmethylesterase und Pektinlyase), deren Aktivitatsgrad perfekt fir den Einsatz in der
Kellertechnik geeignet ist.

<

Die Pektinasen dieses Préparats werden bei der Fermentation von ausgewahlten
Aspergillus niger-Stdmmen auf nattrlichen Substraten gewonnen.

¢ Dieses Enzym ermoglicht :
- eine schnelle und wirksame Klarung,
- eine schnelleres Entschleimen bei niedrigen Temperaturen,
- eine Depektinisierung des Mostes wéahrend der Flotation
- eine vereinfachte Klarung und Filtration von Wein
- so erhalt man auf schnellere und einfachere Weise einen Most von
besserer Qualitat.

¢ Enzymaktivitaten und Zusammensetzung :

- Aktivitaten: endo- und exo-Polygalakturonase (EC 3.2.1.15) >58 000 nkat/g,
Pektinmethylesterase (EC 3.1.1.11) >12 000 nkat/g,
Pektinlyase (EC 4.2.2.10 ) >1 700 nkat/g

- Zusammensetzung : Pektinasen, Ammoniumsulfat, Kaliumsorbat, Kaliumbisulfit.

| DOSIERUNG

Fir den Gebrauch in Kellerwirtschaft, Landwirtschaft und Lebensmittelindustrie
Entspricht den geltenden Vorschriften
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Entschleimung (Weil3- und Rotweine)

Gleich zu Beginn der Entschleimung :

Je nach Wirkungsdauer, Temperatur und pH-Wert: 1 bis 2 mL/hL
¢ Flotation : 1 bis 2 mL/hL

¢ Die Flussigpraparate ,Dosagemenge 50 hL* sind einem Volumen von 50 hL zuzugeben.

¢ In Sonderfallen (niedrige Temperaturen, sehr kurze Anwendungszeit) lassen Sie sich von
Ihrem Onologen zu den Dosagemengen beraten.
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ANWENDUNG |

Der zu behandelnden Menge beimengen und gut homogenisieren.

Achtung: Bentonit nicht gleichzeitig mit den Enzymen anwenden, da die Enzyme sonst
adsorbiert werden. Der Einsatz von Bentonit ist erst ca. 1 Stunde nach dem
Enzymeinsatz mdglich.

| QUALITAT- UMWELT |

Ruckverfolgbarkeit : Die auf jeder Verpackung angegebene Chargennummer erméglicht
eine aufwartsgerichtete Rickverfolgung (Herkunft des Produktes) und abwartsgerichtete
Ruckverfolgung (bis zum Verbraucher).

| LAGERUNG |

Die volle Verpackung originalversiegelt an einem trockenen, lichtgeschitzten,
geruchsfreien Ort und vor Frost geschitzt aufbewahren.

Die angebrochene Verpackung rasch aufbrauchen.

Mindestens haltbar bis zu dem auf der Verpackung angegebenen MHD.
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Die oben angefiihrten Informationen entsprechen unserem aktuellen Wissensstand.

Sie werden unverbindlich und ohne Gewahr zur Verfligung gestellt, sofern die Gebrauchsbedingungen nicht unserer Kontrolle
unterliegen. Sie entbinden den Benutzer nicht von der Einhaltung der geltenden Gesetze und Sicherheitsbestimmungen.
Dieses Dokument ist Eigentum von SOFRALAB und kann ohne das Einverstandnis von SOFRALAB nicht abgeandert werden.



