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POLYGREEN,

una alternativa sin caseina contra la

AF)
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oxidacion

Polygreen lucha contra la oxidacion

6,00
Amargor / Afrutado

Seguedad

Mosto de primeras prensas blanco
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CONTROL POLYCASE POLYGREEN
Incidencia de diferentes tratamientos sobre las DO280 y
DO0320 de los vinos.

Control

=== POLYCASE
=+ POLYGREEN

Polygreen elimina el caracter

Floral

Herbaceo Equilibrio acido

Incidencia de diferentes tratamientos de un mosto sobre la expresion

organoléptica.

herbaceo y el amargor

Polygreen restablece el
frescor y el afrutado de los
vinos

Mosto de prensa rosado

3,00

Polycase, Polypresse, 150
Polygreen : una eficacias 1,001

comparables

2,507

2,007

0,507

[ 1D0O420 Il DO520 [ DO620

0,00

CONTROL

POLYCASE POLYPRESSE POLYGREEN

Evolucién de las DO de un zumo de prensa después de diferentes tratamientos.
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CLARIFICACION

MARTIN VIALATTE CEnologie - 79, av. AA. Thévenet - B.P. 1031 - Magenta - 51319 Epernay cedex - FRANCE

Tél. 00 33 (0)3.26.51.13.50 - Fax.00 33 (0)3.26.51.87.60 - www.martinvialatte.com



