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Polygreen lucha contra la oxidación 

Polygreen elimina el carácter 
herbáceo y el amargor 

Polygreen restablece el 
frescor y el afrutado de los 
vinos 

Incidencia de diferentes tratamientos sobre las DO280 y 

DO320 de los vinos. 
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CONTROL POLYCASE

Incidencia de diferentes tratamientos de un mosto sobre la expresión 

organoléptica. 

Mosto de primeras prensas blanco  

Polycase, Polypresse, 
Polygreen : una eficacias 
comparables 
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Mosto de prensa rosado  

Evolución de las DO de un zumo de prensa después de diferentes tratamientos.  

POLYGREEN, 
  

una alternativa sin caseína contra la 
oxidación 


