/® Martin

i Vialatte
Premiados en INTERVITIS k Enologie

D\’\‘ HGE,'V

Las soluciones

ALLERGENFREE
de Martin Vialatte tfnolagle o

El servicio 1+D de Martin Vialatte (Enologie
trabaja desde hace varios afios en la
concepcion de productos enolégicos no
alergénicos para poder ofrecer una alternativa
a los productos a base de caseina o de
albumina de huevo.

El fruto de dicho trabajo es una gama
premiada en el salon Intervitis de Stuttgart, en
2010.
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3 clarificantes vegetales sin gluten

. "'ro‘rgreen@ MUST para la clarificacion de mostos

- ot grreen@ WHITE clarifica y afina los vinos blancos

. “ro‘r green® RED clarifica y suaviza los vinos tintos

el « PRZ AF: clarifica y suaviza los
PRZAF$ vinos astringentes o amargos

Polygreen 3
TS oxidacion de mostos y vinos
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. Deltaspeed AF elimina los polifenoles oxidados y oxidables de mostos y vinos
blancos y rosados

» Polypresse AF elimina los polifenoles oxidados y el caracter astringente de mostos y
vinos rosados o blancos
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