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GELISOL

Gelatine mittleren Hydrolysegrades in flissiger ode r pulverisierter Form.
KLARUNG VON WEISS- UND ROSEEMOSTEN

SCHONUNGSMITTEL FUR FRUCHTIGE WEISS-, ROSEE- ODER ROTWEINE
KOMBINIERBAR MIT SILISOL FUR WEISS- UND ROSEEWEINE

EIGENSCHAFTEN

<

GELISOL ist eine Gelatine mittleren Hydrolysegrades; die in flissiger oder pulverisierter
Form verfugbar ist. Ihre Molekularstruktur zeichnet sich durch ziemlich lange Ketten aus.
Daher betragt bei GELISOL die Konzentration an aktiven Substanzen 100g/L.

Die einheitiche Lange der Molekulketten wird durch ein  kontrolliertes
Herstellungsverfahren gewahrleistet. Die Herstellung von GELISOL erfolgt in unseren
Laboratorien auf der Grundlage einer sorgféltig ausgewahlten Ausgangsgelatine. Die Art
ihrer Herstellung verleiht ihr einen hohen Grad an Reinheit und Stabilitat.

GELISOL ist ein eigens fur die Onologie hergestelltes Praparat. Die Dichte der
Oberflachenladung von GELISOL unterliegt einer standigen Kontrolle, wodurch eine hohe
Reaktivitat gewahrleistet ist.

¢ GELISOL ist eine sehr vielseitig verwendbare, gebrauchsfertige Gelatine.

<

<

| ANWENDUNG IN MOSTEN

¢ WeilRer Most aus normaler Pressung enthélt normalerweil3e 20% Trub. Die Anwesenheit
dieses Trubes erklart sich durch die mit der Traubenverarbeitung zusammenhéangenden
Schritte (Mahlen — Entrappen — Pressen).

¢ Dieser Trub muss so schnell wie mdglich aus dem Most entfernt werden, denn er erzeugt
vegetabile Fehlaromen und verleint dem Wein einen grobschlachtigen, rustikalen
Geschmack.

¢ Die mechanischen Klartechniken des Mostes (Zentrifugation und Vakuumfiltration) kdnnen
wesentlich verbessert oder sogar ersetzt werden, indem der Most einer Klarschonung
unterworfen wird, sei es durch das klassische Verfahren des Absetzenlassens oder durch
Flotation.

KLARUNG DURCH ABSETZENLASSEN

Die Klarung der Moste erfolgt in drei Phasen :

1) Enzymatische Phase: DEPECTIL CLARIFICATION baut die Pektine ab und mindert die
Viskositat (Dauer dieser Phase : 1 — 2 Stunden bei 15-20C).

2) Ausflockung :  Die Micellen der Kolloide lagern sich zusammen, wachsen und werden
schwerer.

SILISOL + GELISOL stellen eine sehr effektive Schdonung dar, die die nattrliche Ausflockung
im Most unterstiitzt.

3) Sedimentation :  Die entstandenen, kolloidalen Micellen setzen sich auf Grund ihres
Volumens und ihres Gewichts rasch ab.

Der Most klart sich schnell. Der Trub trennt sich vom Most und sammelt sich am
Behalterboden an. Dadurch kann die Vorklarung schnell erfolgen.
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KLARUNG VON WEISS- UND ROSEEMOSTEN DURCH FLOTATION

Die Auswahl der Gelatine ist entscheidend fir die Mostvorklarung durch Flotation. Der
entscheidende Parameter ist das Molekulargewicht des Proteins, welches direkt proportional
zu der Dichte seiner positiven Ladungen ist. In diesem Sinn ist GELISOL eine Gelatine mit
einer hohen Ladungsdichte.

Unter anwendungstechnischen Gesichtspunkten ist sie bei kontinuierlicher als auch
diskontinuierlicher Flotation &auRerst wirksam, weil sie eine hohe Fahigkeit zur Bindung
unerwinschter Molekile aufweist und die Flockung der suspendierten Trubstoffe
beschleunigt. Letztere werden in Verbindung mit dem injizierten Gas an der
Behalteroberflache aufgetrieben.

In Abhangigkeit von der Anlagenkonfiguration kann die Zugabe eines Schénungsmittels wie
Bentonit (ELECTRA) oder Kieselsol (SILISOL) notwendig werden, um die Ausflockung zu
unterstitzen.

Die vorgangige Anwendung von Klarenzymen (DEPECTIL CLARIFICATION oder
PECTILYSE WHITE) ist unabdingbar fir ein gutes Ergebnis der Flotation. Sie fihren zu einer
Hydrolyse der Pektine, einer Minderung der Viskositdt und zur Bildung elektroaktiver
Pektinkorper, die mit GELISOL reagieren kdnnen.

ANWENDUNG IN WEIN

ROTWEINE
GELISOL ist ein hervorragendes Schénungsmittel fiir Rotweine mit einer mittleren bis starken
Struktur und harten Tanninen. Bei dieser Art von Weinen beseitigt GELISOL die harten
Tannine und lasst die Finesse, die Aromen, die Fruchtigkeit und den runden Charakter
hervortreten.

ROSEEWEINE
GELISOL ist ein hervorragendes Schonungsmittel fir Roséweine. Die Dosierung von
GELISOL muss an die gewiinschten organoleptischen Eigenschaften angepasst werden. Bei
gering adstringierenden Roséweinen, bei denen in erster Linie der Schénungseffekt
angestrebt wird, ist es notwendig, GELISOL mit Tannin (TANIGAL) oder Kieselsol (SILISOL)
zu kombinieren.

WEISSWEINE

GELISOL ist ein hervorragendes Praparat zur Klarung von Weil3weinen. Es muss unbedingt
mit einem Zusatzstoff fur die Schénung kombiniert werden : Kastanientannin (TANIXEL),
Gallapfeltannin (TANIGAL) oder Kieselsol (SILISOL).

Die Kombination GELISOL-SILISOL ermdglicht die Schénung einer grofRen Mehrheit von
Weil3- oder Roséweinen (selbst von den Weinen, die als schwierig gelten).

| EIGENSCHAFTEN |

GELISOL Liquide :
Gelatine flussig in Losung zu 100g/L
mittlerer Hydrolysegrad, durch SO, stabilisiert

GELISOL Poudre
Gelbes Pulver reiner Gelatine

292/11 2/4



/™ Martin
vialate  8.040 DE

k ‘ Enologie

ANWENDUNG |

¢ Fur den Gebrauch in Kellerwirtschaft, Landwirtschaft und Lebensmittelindustrie.
¢ Entspricht den geltenden Vorschriften.

|DOSIERUNG |

Klarung von Weil3- und Rosémosten : 40 mL/hL bis 150 mL/hL GELISOL je nach
Tribungsgrad des zu klarenden Mostes, anschlieRend BENTONITE ELECTRA (40 g/hL bis
100 g/hL) und / oder SILISOL (40mL/hL bis 100mL/hL).

Einsatz von Enzym (DEPECTIL CLARIFICATION oder PECTILYSE WHITE) im Most
(Zugabe zur Pressung oder danach).

Flotation
¢ DEPECTIL CLARIFICATION ou PECTILYSE WHITE : 1g/hL bis 2g/hL.

¢ GELISOL : 50 — 150mL/hL.
¢ ELECTRA : 20 -80g/hL + SILISOL : 20 — 60mL/hL.

WeiRR- und Roséweine : 20— 50mL/hL GELISOL in Verbindung mit
20 — 50mL/hL SILISOL oder 4 — 8g/hL Tannin.

Rotweine : bis zu 150mL/hL in Abhangigkeit von der zu mindernden Adstringens und der
gewilnschten Weichheit.

¢ GELISOL Poudre : In kaltem Wasser eine Losung zu 100g/L ansetzen und in dieser Form
die oben empfohlenen Aufwandmengen zugeben.

Diese Lésung innerhalb eines Tages aufbrauchen. Zwecks langerer Haltbarkeit Zusatz von
3g/L SO, zur Ldsung.

ANWENDUNG ZUR KLARUNG VON MOSTEN

SEDIMENTATION

+ Die notwendige Menge SILISOL oder Bentonit ELECTRA in der 10-fachen Menge Wasser
verdinnen.

¢ Unter Ruhren dem Most zufiigen.
Zwecks guter Homogenisierung wird der Einsatz einer Dosierpumpe oder von DOSACOL
dringend empfohlen.

¢ Anschieend auf analoge Art die Schonung mit GELISOL durchfiihren, welches vorher in
kaltem Wasser verdinnt wird.

¢ Die Flockung ist schnell. Im Fall einer Klarung kann ein vollstandiges Absetzen des Trubes
innerhalb einer Woche erreicht werden.

FLOTATION

¢ Der Maische in der Presse wird DEPECTIL CLARIFICATION oder PECTILYSE WHITE
zugesetzt.

¢ Zugabe von GELISOL mittels einer Dosierpumpe oder DOSACOL (Schénungsanschluss)
wahrend des Befiillens des Mosttanks.

¢ Gleichzeitig ELECTRA und eventuell SILISOL zusetzen.
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ANWENDUNG ZUR KLARUNG VON WEINEN |

EINSATZ VON GELISOL IN VERBINDUNG MIT :

¢ SILISOL :

+ Die notwendige Menge SILISOL in der 10-fachen Menge Wein verdinnen.

¢ Dem Wein unter Rihren zufiigen.

¢ Anschlie3end auf analoge Art die Schonung mit GELISOL durchfuhren, welches vorher mit
kaltem Wasser verdinnt wird.

¢ Die Flockung ist schnell. Ein vollstdndiges Absetzen des Trubes kann innerhalb einer
Woche erreicht werden.

¢ TANNIN :

¢ Fir WeiBweine, arm an Tannin, ist eine Tanninzugabe erforderlich. Im Allgemeinen

kommen folgende Mengen zur Anwendung :
-1g TANIXEL der 2 g TANIGAL pro 10 mL GELISOL
- Das Tannin muss dem Wein unbedingt ein Tag vor der Schonung zugesetzt werden.

EINSATZ VON GELISOL ALLEIN :

¢

Dem Wein wird GELISOL direkt unter Rihren beigegeben.
Zwecks guter Homogenisierung wird stets der Einsatz einer Dosierpumpe oder von
DOSACOL (SCHONUNGSANSCHLUSS) DRINGEND EMPFOHLEN.

QUALITAT

Nachvollziehbarkeit : Die Losnummer, auf allen Packungen von GELISOL angegeben,
erlaubt die Nachvollziehbarkeit zuriick (Herkunft des Produktes) und nach vorn (bis zum
Anwender).

| LAGERUNG |

Die volle Verpackung originalversiegelt an einem trockenen, lichtgeschitzten,
geruchsfreien Ort und vor Frost geschitzt aufbewahren.

Die angebrochene Verpackung rasch aufbrauchen.

Mindestens haltbar bis zu dem auf der Verpackung angegebenen MHD.
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Die oben angegebenen Informationen entsprechen unserem aktuellen Kenntnisstand. Sie werden unverbindlich zur Verfiigung
gestellt und ohne Garantie gegeben, sofern die Verwendungsbedingungen auflerhalb unserer Kontrolle liegen. Sie entbinden
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