3.510

Vitilevure AGGLO

Levure sélectionnée a caractére agglomérant

Souche SY 043

POUR PRISE DE MOUSSE

CARACTERISTIQUES

Employée uniqguement pour les prises de mousse en méthode champenoise ou en cuve
close.

La souche SY 043, a été isolée et sélectionnée par le Professeur FEUILLAT parmi des
souches champenoises.

La souche SY 043 est une souche de Saccharomyces cerevisiae galactose — (ex
bayanus) Killer.

Les levures agglomérantes se rassemblent en agglomérats dés qu'elles sont mises en
suspension dans un milieu sucré.

Pour la réalisation du levain, il est absolument indispensable de maintenir le milieu en
agitation lente et constante  afin d’éviter la formation d’une crolte en surface.

Pour le développement, suivre les plans spécialement établis.

Trois & cing jours sont nécessaires a I'obtention d’'un levain actif.

En cas de multiplication supplémentaire, ne pas dépasser 10 jours de culture et n'agiter
que par périodes de 10 minutes toutes les demi-heures.

Une aération journaliere est nécessaire: 50 mg/L d'oxygene (OXYFRITTE - Nous
consulter).

| DOSES D'EMPLOI

Pour une régénération en 3 a 4 jours, utiliser 5g de levures sélectionnées  par
hectolitre de vin a tirer.

Pour une régénération en quelques heures (Non conseillé sur les vins difficiles —

Nous consulter) : 10 g/hL.

Consulter les plans de développement spécifiques.

AVERTISSEMENT

Pour utiliser les levures agglomérantes dans les meilleures conditions, il faut posséder
un fermenteur avec agitation, aération et contrdle de température.
Avec les levures agglomérantes, utiliser 'ADJUVANT AGGLO a la dose de 6 a 8cL/hL.

STATION
CENOTECHNIQUE
de CHAMPAGNE
79, av. AA. Thévenet - B.P. 1031 - Magenta - 51319 Epernay cedex
Tél. : 00 33 (0)3 26 51 56 45 - Fax : 00 33 (0)3 26 51 87 60
www.oenotechnic.com

015/10 1/2



3.510

CONDITIONNEMENT

Sachets de 0,5 kg - carton de 20 x 500 g.

| QUALITE — SECURITE - ENVIRONNEMENT |

Tracabilité : le numéro de lot, présent sur tous les emballages, permet de remonter
jusqu’au plan de tracabilité montante (origine du produit) et descendante (jusqu’a
I'utilisateur).

Sécurité — environnement : la manipulation de cette levure sélectionnée ne présente
aucun danger pour I'utilisateur.

CONDITIONS DE CONSERVATION

Emballage plein, scellé d’origine, a I'abri de la lumiére, dans un endroit sec et exempt
d’odeur.

Maintenir a une température inférieure a 5C, dans le cas d'une conservation
supérieure a 3 mois.

Emballage ouvert ou rupture du vide : a utiliser rapidement.
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Les informations figurant ci-dessus correspondent a I'état actuel de nos connaissances.

Elles sont données sans engagement ou garantie dans la mesure ou les conditions d'utilisation sont hors de notre contréle.

Elles ne dégagent pas I'utilisateur du respect de la législation et des données de sécurité en vigueur.
Ce document est la propriété de SOFRALAB et ne peut étre modifié sans son accord.



