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MALOLACTIC FERMENTATION UNDER CONTROL.

VITILACTIC®€S)

Para una fermentacion rapida y segura

Dosis para 50 hL
Dosis para 250 hL
Dosis para 1000 hL

El kit VITILACTIC XL contiene :

Activador especifico

para las Bacterias Ldcticas XL.
Para llevar a cabo
rdpidamente la corta etapa
de reaclimatacion

previa a la inoculacién.

ACTIVATEURED

ement de Bactéries Lactiques

BACTERIES I-ACTIQUES@ y adaptadas a la tecnologia
One-Step.
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VALDLACTIC FERMENTATION UNDER CONTROL

VITILACTICO@)

VITILACTIC® XL serecomienda
para un buen control de la fermentacién
malolactica en los vinos de consumo rapido
y de gama media, puestos rapidamente en
el mercado.

Seguimiento de la fermentacién malolactica

Ensayo Martin Vialatte Oenologie
con la variedad Gamay, realizado en bodega
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Acido mélico en g/L de H2504

Vitilactic® XL es una herramienta eficaz para llevar a cabo la
fermentaciéon malolactica rdpidamente y con la maxima seguridad en
vinos blancos, tintos y rosados que no presenten ningun parametro
analitico limitante.

MODO DE EMPLEO PARA TRATAR UN DEPOSITO DE 50 hL

50 hL

18a
24 h

5L

VINO » VINO
pH>3,5
Diluir el contenido de la bolsa de Mezclar con precaucion la preparacion  A@adir a los 50 hL de vino a tratar.

ACTIVATEUR XL en 5 L de agua potable VITILACTIC® XL (ACTIVATEUR XL + Mantener la temperatura entre

- Temperatura comprendida entre 17 y 25°C - BACTERIES LACTIQUES XL) en 5 L de 17y 25°C.

1B) Anadir y diluir con precaucion el contenido Vo A = 3,5 Controlar la actividad de la

- Temperatura comprendida fermentacion malolactica
aeelill;o;iie?iﬁfTERlEs LACTIQUES AL bs entre 17y 25°C- regularmente (analisis del acido
’ Dejar aclimatar malico cada 2 a 4 dias).

Esperar 20 minutos durante 18 a 24 horas.

Par la utilizacion de las dosis para 250 hL y 1000 hL, seguir el mismo
procedimiento, multiplicando los volimenes de agua y vino:
- por 5 en el caso de la dosis para 250 hL
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- por 20 en el caso de la dosis para 1000 hL
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