UNE LEVURE INACTIVEE POUR LES VINS ROUGES DE QUALITE

« La petite touche [ |
qui fait la différence ! » e Jal

Développé et produit par : €QUELELT)

CARACTERISTIQUES APPLICATIONS

Appliqué sur moat, en vinification en rouge,
OptiRED® garantit une excellente
stabilité de la couleur ainsi qu’une sensation
accrue de rondeur et de volume en bouche
OptiRED® est un ¢lément nutritif
qui s’ intégre parfaitement dans une démarche

de nutrition raisonnée.

OptiRED® est exclusivement
constitu¢ de levures sélectionnées et
inactivées, aux parois riches en
polysaccharides spécifiques.
Libérés progressivement durant la
macération, puis dans le vin,
ils interagissent avec les composés

phénoliques des raisins.
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Grenache, 2000
Cave Expérimentale, INRA-Montpellier.
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Amertume

OptiRED® a été apporté

* Moins d’astﬁngence Inlcnmémlanm:_ Pcndam la macération,
et d’amertume e a la dose de 30 g/hL.
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Cabernet Sauvignon, 2002
- AOC Bordeaux

Tanins moins astringents,
et plus ronds

IPT Indice de BSA

Indice proportionnel

a la réactivité des tanins.

Plus I’indice est élevé,

plus le vin est riche en tanins réactifs, astringents.

Indice des
Polyphénols
Totaux

=& Témoin
Intensité colorante ~®- OptiRED® 30 g/hL

Merlot, 2001 -
Universidad Catolica, Chili

O Anthocyanes
(mg/l * 100)

B Polyphénols
(Do 280" 10)

O Intensité
Colorante
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Couleur plus intense
et plus stable au
vieillissement B

a) analyse a la mise

en bouteille

h) analyse 6 mois

aprés la mise en
a) b) a) b) bouteille

Témoin 30 g/hl OptiRED®
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