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Clasificacion de los productos de la gama NUTRICELL® en funcién de su capacidad para responder
a un objetivo enoldgico o a las especificidades de una matriz.
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En MARTIN VIALATTE®
la nutricion se basa hoy por hoy en
una seleccion y un conocimiento rigurosos de sus
materias primas. Una nutricidon de precision, especifica para
el conjunto de exigencias técnicas, para permitir que la levadura
exprese plenamente su potencial aromatico.
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formulado para responder
a un objetivo enoldgico.
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La seleccion cuidadosa de estos productos, en funcion de su perfil nutricional y funcional,
permite ajustar el aporte de elementos esenciales para las levaduras y orientar favorablemente
el desarrollo e la fermentacion y el perfil sensorial del vino.
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Tabla de composicion de los productos de la gama NUTRICELL® a base de derivados de levaduras.



