
Derivados de levaduras
 ricos en aminoácidos 

específicos.

Estudio del impacto 
de distintas 
vitaminas en la 
fermentación de una 
cepa de levadura 

Saccharomyces 
cerevisiae seleccionada 

(dosis 20 g/hL). 
Resultados sujetos a 

un análisis estadístico 
(Kruskal-Wallis; p<0,05)

Variación de 
la concentración 

de ésteres etílicos 
tras utilizar 

NUTRICELL® 
FULLAROM
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                        ELIJA EL
NUTRIENTE ADECUADO PARA 

SU OBJECTIVO

NUTRICELL® FULLAROM
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Clasificación de los productos de la gama NUTRICELL® en función de su capacidad para responder 
a un objetivo enológico o a las especificidades de una matriz.

NUTRIMUST® B+
¡PROPORCIONE A SUS MOSTOS

LA AYUDA QUE NECESITAN! 

AYUDE A SU LEVADURA A REVELAR 
LOS PRECURSORES DE AROMAS VEG

ALLERGEN
 F

RE
ESA

NS
 A

LL
ERGENE

AF

Asegura la fermentación 
alcohólica.

Reduce el estrés de las levaduras.
Favorece el metabolismo 

de los aromas.
Reequilibra el contenido de vitaminas 

de los mostos con carecias (estrés, 
bioprotección, clarificación).

Favorece la producción de ésteres.
Asegura un buen control de la FA.

OBJETIVOS MATRIZ

Productos Control FA Revelación 
de los tioles

Producción 
de ésteres

Vendimias 
estresadas 

(T elevadas, estado 
sanitario...)

TAVP elevada / baja 
turbidez (<50 NTU) / 

[YAN elevado]

NUTRICELL® INITIAL

NUTRIMUST® B+

NUTRICELL® FULLAROM

NUTRICELL® AA

NUTRICELL® FINISH

Intensidad:

Autolisado de levaduras para una 
suplementación completa del 

mosto antes de la FA.

¡SU HERRAMIENTA 

DE AYUDA PARA 

LA TOMA DE 

DECISIONES!
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Cada nutriente está 
formulado para responder 

a un objetivo enológico. 
Para ello, nuestro laboratorio 
selecciona cuidadosamente 

diferentes tipos de 
derivados de levadura 

y los analiza de manera 
rigurosa (aminoácidos, 

vitaminas, nitrógeno 
total, nitrógeno fácilmente 

asimilable; y también 
cenizas, P₂O5, esteroles, 

GSH, etc.).
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                                PIONEROS
DE LA NUTRICIÓN 
DE PRECISIÓN

En MARTIN VIALATTE® 

la nutrición se basa hoy por hoy en 
una selección y un conocimiento rigurosos de sus 

materias primas. Una nutrición de precisión, específica para 
el conjunto de exigencias técnicas, para permitir que la levadura 

exprese plenamente su potencial aromático.

La selección cuidadosa de estos productos, en función de su perfil nutricional y funcional, 
permite ajustar el aporte de elementos esenciales para las levaduras y orientar favorablemente 

el desarrollo e la fermentación y el perfil sensorial del vino.

CREMA
DE

LEVADURA

Secado suave Levadura seca activa

Levaduras inactivadas

Autolisados de levadura

Separación 
física

Autólisis parcial

Autólisis total

Tratamiento 
con calor o 
pH

Extractos de levaduras

Cortezas de levaduras

Tabla de composición de los productos de la gama NUTRICELL® a base de derivados de levaduras.

Productos

Nutrientes 
disponibles (suma 

de nitrógeno y 
aminoácidos 

fácilmente 
asimilables) por 

20 g/hL

Aporte de tiamina 
exógena Autolisado

LSI 
(Levaduras Secas 

Inactivadas)
Factores de 

supervivencia

NUTRIMUST® B+ Ø Ø

NUTRICELL® INITIAL √

NUTRICELL® AA Ø

NUTRICELL® FULLAROM √ Ø

NUTRICELL® FINISH Ø

Intensidad:

PRODUCTOS

100%
ORGÁNICOS!

¡SU HERRAMIENTA 

DE AYUDA PARA 

LA TOMA DE 

DECISIONES!


