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DONNEZ A vos MOUTS

Etude de I'impact 8
de différentes
vitamines sur la
fermentation d’une
souche de levure
de Saccharomyces
cerevisiae sélectionnée
et inoculée a 20 g/hL.
Résultats soumis a
une analyse statistique
(Kruskal-Wallis ; p<0,05).
Cinétique fermentaire (h) :
suivi du dégagement de CO,
(cumulé - g/50mL). 0

NUTRIMUST B+

Sécurise la fermentation e—
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Autolysat de levure

L alcoo"ql_‘e' pour une supplémentation
Diminue les stress levuriens.e—  compléte des moits

Favorise le métabolisme aromatique. e— avant FA
Rééquilibre la balance en vitamines o—

C0, produit (9/50 mL)
E=N

)

LE COUP DE POUCE DONT ILS ONT BESOIN!

LE NUTRIMENT ADAPTE A

== Témoin (toutes les vitamines)
—— Pas de vitamine B1
Pas de vitamine BS
Pas de vitamine B8

des molts carencés (stress, 0

bioprotection, collage).

AIDEZ VOTRE LEVURE A REVELER =
LES PRECURSEURS D’AROMES = &)

Dérivés de levures
riches en acides
aminés spécifiques.

Variation
de la concentration
en esters éthyliques
apres utilisation
de NUTRICELL®
FULLAROM

Favorise la production d’esters. e—
Assure une bonne maitrise e—
de la FA.
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OBJECTIFS MATRICE

Vendanges TAVP élevé /
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Classification des produits de la gamme NUTRICELL® en fonction de leur capacité
a répondre a un objectif cenologique ou aux spécificités d’'une matrice.
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MARTIN pe LA NUTRITION
" DE PRECISION
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La nutrition chez MARTIN VIALATTE®
s’appuie aujourd’hui
sur une sélection et une connaissance rigoureuse
de ses matiéres premieres. Une nutrition de précision, spécifique
a I’ensemble des exigences techniques afin de permettre a la levure
d’exprimer pleinement son potentiel aromatique.

Chaque nutriment Séchage doux O

est formulé pour répondre
a un objectif cenologique.

Pour cela, notre laboratoire Traitement P
sélectionne soigneusement ~ & la chaleur i
différents types de dérivés ou pH A

/7 -\

de levure et les analyse
rigoureusement (acides
aminés, vitamines, azote

“~— Autolyse partielle Autolysats de levure i

\
total, azote facilement
assimilable, mais aussi

/
\ N Extraits de levures
cendres, P,O,, steérols, Autolyse totale — Sf;pa_ration (- {
sique \ -
Gl prvsiaue s

La sélection fine de ces produits, en fonction de leur profil nutritionnel et fonctionnel,
permet ainsi d’ajuster I’apport en éléments essentiels pour les levures et d’orienter favorablement
le déroulement fermentaire et le profil sensoriel des vins.

PRODUITS

Intensité aromatique : o oo eoe ofo o

Nutriments
disponibles
(somme azote et Apport FrEETE
Produits acides aminés de thiamine Autolysat LSl d .
g 5 e survie
facilement exogene
assimilables)
pour 20 g/hL
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Tableau de composition des produits de la gamme NUTRICELL® a base de dérivés de levures.




