
PRÉSERVER LES VINS 
DES EFFETS 

DES MÉTAUX LOURDS
La présence de métaux lourds dans les moûts et les vins constitue un enjeu technologique et 

qualitatif majeur. Le cuivre, issu principalement des traitements phytosanitaires à base de 
bouillie bordelaise, et le fer, provenant du sol, du matériel viticole ou de la vendange mécanique, 

peuvent s’accumuler au cours de la vinification. À des concentrations élevées, ces métaux 
perturbent le bon déroulement des fermentations alcoolique et malolactique et 
favorisent les phénomènes d’oxydation et de casses ferriques et cuivreuses. Ils 
altèrent également le potentiel aromatique des vins et leur longévité en entrainant 

leur vieillissement prématuré. Leur maîtrise est d’autant plus essentielle que la 
réglementation européenne fixe des teneurs maximales strictes pour ces 

contaminants contaminants. L’élimination efficace des métaux lourds 
constitue ainsi une étape clé pour préserver la stabilité, la 

fraîcheur et l’expression aromatique des vins.

Produit de collage spécifique 
à base de PVP/PVI pour 

chélater et faire précipiter 
les métaux lourds présents 
dans les moûts et les vins.

DÉCONTAMINER UN 
VIN RICHE EN MÉTAUX 
LOURDS

POURQUOI ? Diminuer la teneur 
en métaux lourds, faciliter les 
fermentations alcooliques, limiter 
les oxydations des moûts et des 
vins.
QUAND ? Sur moûts ou sur vins.
COMMENT ? Diluer ORIGIN CAPTUR 
dans 10 fois son poids d’eau. 
Ajouter ensuite au moût ou au vin 
puis prévoir une homogénéisation 
d’au moins 15 minutes en circuit 
fermé. Des remontages réguliers 
à l’air sont nécessaires lors de 
l’élimination du fer (se référer à la 
fiche technique).

Impact d’ORIGIN CAPTUR à des concentrations croissantes sur 3 vins ayant 
des concentrations en cuivre initiale de 1,4 ; 2,2 et 4 mg/L. La dose de 50 g/hL 

(dose maxi légale) permet de passer en dessous de 1 mg/L de cuivre même sur 
le vin présentant la plus forte concentration initiale.
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Les traitements des métaux lourds 
avec les produits ORIGIN doivent 
être inscrits dans le registre de 

cave conformément au règlement 
(UE) 2019/934. 

Ils doivent garantir le respect des 
limites maximales en contaminants 

fixées par le règlement (UE) 
2023/915, et leur mise en œuvre 

doit être assurée par un œnologue 
ou un technicien qualifié.

ORIGIN : 
LA GAMME POUR PROTÉGER 

LES VINS DES EFFETS NÉGATIFS 
DES MÉTAUX LOURDS.

Complexe à base de PVP/PVI, 
bentonites et protéines végétales 

pour le traitement préventif et 
curatif des moûts et des vins 
blancs et rosés vis-à-vis de 

l’oxydation.

Origin 
F-MaxRAJEUNIR UN VIN 

ÉVOLUÉ

S’UTILISE AUSSI POUR LE TRAITEMENT DES VINS EFFERVESCENTS 
EN MÉTHODE TRADITIONNELLE ET MÉTHODE CHARMAT. 

POURQUOI ? Eliminer efficacement les 
polyphénols, diminuer l’astringence et 
supprimer l’amertume, diminuer la teinte 
jaune, rajeunir des vins évolués.
QUAND ? Sur moûts ou sur vins.
COMMENT ? Diluer ORIGIN F-MAX dans 10 
fois son poids d’eau. Laisser gonfler 2 heures 
et incorporer lors d’un circuit fermé avec un 
raccord de collage.

Complexe à base de PVP/PVI 
et de LSI riches en éléments 
réducteurs pour préserver le 
potentiel organoleptique et 

assurer la longévité des vins 
blancs et rosés.

AMÉLIORER 
LA FRAÎCHEUR 
ET LA LONGÉVITÉ 
DES ARÔMES

POURQUOI ? Détoxifier les moûts en éliminant 
les métaux lourds, améliorer la clarification 
en faisant précipiter les acides phénols et 
les quinones, protéger les arômes et assurer 
leur longévité.
QUAND ? Sur moûts au débourbage.
COMMENT ? Ajouter à la cuve au cours d’un 
remontage après avoir dispersé le produit 
dans 10 fois son poids de moût. S’assurer 
de l’homogénéité de la préparation tout au 
long de la mise en œuvre du produit.

Impact de l’utilisation d’ORIGIN FRESH sur la longévité des moûts. 
Concentrations en thiols mesurées dans des vins de Sauvignon Blanc 

(Val de Loire) non traités (Témoin) et quatre ans plus tard dans des vins 
ayant été traités à 35 g/hL et 50 g/hL d’ORIGIN FRESH.
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