PROTEGER OS VINHOS
DOS EFEITOS
DOS METAIS PESADOS

A presenca de metais pesados nos mostos e vinhos é um grande desafio tecnolégico e
qualitativo. O cobre, que resulta principalmente de tratamentos fitossanitarios a base de calda
bordalesa, e o ferro, proveniente do solo, do material viticola ou da vindima mecénica, podem
acumular-se durante a vinificagdo. Em concentragoes elevadas, estes metais perturbam a
boa evolugao das fermentacdes alcodlica e malolactica e favorecem os fenémenos
de oxidacgao e de casse férrica e cuprica. Também alteram o potencial aromatico
dos vinhos e a sua longevidade, provocando o envelhecimento prematuro.

E crucial controlar estes contaminantes, tanto mais que a regulamentacéo
europeia estabelece teores maximos rigorosos para eles. A eliminagéo
eficaz dos metais pesados constitui, assim, uma etapa fundamental
para preservar a estabilidade, a frescura e a expressao
aromatica dos vinhos.
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DESCONTAMINAR VINHOS

COM ELEVADO TEOR 4,5

DE METAIS PESADOS 4

POROUE? Para baixar o teor 3.5

de metais pesados, facilitar a 3 \
fermentacao alcodlica e limitar a <

oxidagao dos mostos e vinhos. g’ 2,5

QUANDO? Em mostos ou vinhos. 4] 2 I\

COMO? Diluir ORIGIN CAPTUR em 8 \ \
10 vezes o seu peso em agua. © 1,5

Em seguida, adicionar ao mosto ; \l\ \

ou ao vinho e homogeneizar

durante pelo menos 15 minutos em 05

circuito fechado. Sao necessérias ’

remontagens regulares ao ar 0

durante a eliminagéo do ferro 0 20 40 60 80 100 120
(consultar a ficha técnica). Dose de tratamento com ORIGIN CAPTUR em g/hL

Impacto de ORIGIN CAPTUR com concentracdes crescentes em 3 vinhos
com concentracées iniciais de cobre de 1,4; 2,2 e 4 mg/L. A dose de 50 g/hL
(dose maxima legal) permite reduzir para menos de 1 mg/L de cobre,
mesmo em vinhos com a concentracao inicial mais elevada.

r10IN
CAPTUR
| -

Produto especifico de colagem
a base de PVP/PVI
para quelar e precipitar
os metais pesados presentes
nos mostos e vinhos.




POROUE? Eliminar eficazmente os polifendis,
diminuir a adstringéncia e suprimir o amargor,
reduzir a tonalidade amarela, rejuvenescer
vinhos com mais maturidade.

QUANDO? Em mostos ou vinhos.

(] (]
COMO? Diluir ORIGIN F-MAX em 10 vezes
REJUVENESCER o seu peso em agua. Deixar aumentar de l l
volume durante 2 horas e incorporar no

VINHOS COM MAIS momento de um circuito fechado com um F _
Complexo a base de PVP/PVI,

MATURIDADE acoplador para colagem. @
TAMBEM SE UTILIZA PARA 0 TRATAMENTO DE VINHOS

bentonites e proteinas vegetais
para o tratamento preventivo

ESPUMANTES PELO METODO TRADICIONAL E METODO CHARMAT.
e curativo de mostos e vinhos

brancos e rosés contra a

oxidacgao.
= Testemunha ORIGIN FRESH " ORIGIN FRESH —— Limiar de
a35g/hL a 50 g/hL percecé@o

Orioin .

FRESH w0
L 500

Complexo a base de
PVP/PVI e LSl ricas em
elementos redutores, para
preservar o potencial
organolético e assegurar
a longevidade dos vinhos 0

30 Concentracéo de tidis volateis
da testemunha = 0 ng/L!

Concentragéo (ng/L)

200
100

A3MH A3MH 4MMPx10

brancos e rosés.
@

Impacto da utilizacdo de ORIGIN FRESH na longevidade dos mostos.
Concentragdes de tidis medidas em vinhos Sauvignon Blanc

(Vale do Loire) nao tratados (Testemunha) e quatro anos mais tarde em
vinhos que foram tratados com 35 g/hL e 50 g/hL de ORIGIN FRESH.

MELHORAR A FRESCURA
E A LONGEVIDADE

DOS AROMAS

POROUE? Desintoxicar os mostos eliminando ) .

os metais pesados, melhorar a clarificagdo ORIGIN A GAMAPARA
fazendo preci;t)itar os &cidos fendlicos e as PROTEGER 0S VINHOS
gs;nlc:;agsév;ia;:deser 0s aromas e assegurar a DOS EFEITOS NEGATIVOS
OUANDO? Nos mostos em defecagao. DOS METAIS PESADOS.

COMO? Adicionar a cuba durante uma

remontagem, apos dispersar o produto em Os tratamentos de metais pesados
10 vezes o seu peso em mosto. Assegurar a

homogeneidade do preparado ao longo de com produtos ORIGIN devem
toda a aplicacdo do produto. ser inscritos no livro de registos
da adega, em conformidade com
o Regulamento (UE) 2019/934.
Deve-se garantir o cumprimento
dos limites maximos de
contaminantes fixados pelo
Regulamento (UE) 2023/915 e a sua
aplicacao deve ser assegurada por
um endlogo ou técnico qualificado.
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