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ACTIFERM MVR

Regulador de fermentagado alcodlica
Ativador de mi-fermentag¢do
Para manter a viabilidade da levedura até o final da fermentagdo alcodlica

CARACTERISTICAS

ACTIFERM MVR utiliza-se na metade do processo de fermentacdo, para manter a viabilidade da
levedura até o final da fermentacdo.

Para maximizar a sua eficiéncia, € aconselhdvel realizar conjuntamente:

- PARA VINHOS TINTOS:

1) Em todos os casos, uma adicdo controlada de oxigénio (10 mg/L) com CANNE OXYFERM ou
OXYFRITTE, entre metade e um terco da fermentacdo (para melhorar ainda mais a resisténcia
ao dlcool da parede celular da levedura).

2) No caso de forte caréncia de azoto (teor de azoto assimilavel inferior a 200 mg/L), adicionar
10 g/hL de sais de amonio, de preferéncia com Tiamina (VITIAMINE ou VITIAMINE 2), no inicio da
fermentacdo (para obter um numero suficiente de leveduras).

3) No caso de alto teor em leveduras nativas, adicionar imperativamente 0,5 g/hL de Tiamina
(sozinha, se o teor de nitrogénio for suficiente - >200 mg/L), no inicio da fermentacdo (para
obter um nUmero suficiente de leveduras: de fato, no caso de caréncia de Tiamina ligada co
consumo pela Kloeckera, a multiplicacdo de leveduras selecionadas inoculadas serd limitada).
- PARA VINHOS BRANCOS OU ROSSES: Associar com outros nutrientes, conforme recomendado
na tabela abaixo.
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A principal causa de fermentacodes lentas ou paradas em vinhos tintos, € a dissolucdo de suas
paredes pelo dlcool, isso ocorre particularmente em alta temperatura. O efeito fisiologico desta
dissolucdo é a destruicdo das proteinas fransportadoras de acucar, o que provoca a morte
progressiva das leveduras e a parada da fermentacdo. ACTIFERM MVR fornece (na metade do
processo de fermentacdo) o azoto que serd usado pela levedura para refazer proteinas de
transporte de acuUcar e, com isso, permitir a manutencdo da sua atividade até o final da
fermentacdo alcodlica. Este azoto € fornecido sob a forma amoniacal, mas também,
parcialmente, sob a forma aminada (pela contribuicdo das leveduras inativas).
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ACTIFERM MVR fornece igualmente (através das leveduras inativas que ele contém), lipidios que
vao refor¢car a parede da levedura, para que ela possa resistir da melhor forma aos graus
alcodlicos elevados.

As leveduras inativas participam, também, na desintoxicacdo do meio, gracas as paredes de
leveduras que absorvem os dcidos graxos de cadeias curtas (inibidores da levedura).

DOSAGEM

Dose recomendada: 20 g/hL a 40 g/hL, dependendo das condi¢cdes de fermentacdo
(maturacdo, temperatura, estirpe de levedura utilizada, ...).

Completar com uma adicdo de Tiamina no inicio da fermentacdo (ao mesmo tempo que as
leveduras) ou de vitamina (Tiamina + azoto amoniacal), se o mosto for deficiente em azoto
(consulte a nossa tabela).

Dose mdxima legal de acordo com a regulamentagcdo europeia em vigor: 200 g/hL.

INSTRUGOES DE USO

Dissolver 1 kg de ACTIFERM MVR em cerca de 10 L de mosto (dissolucdo imediata).

Incorporar em meados do processo de fermentacdo, no decorrer de uma remontagem.
Atencdo ao risco de formacdo de espuma ou de transbordamento, o que é possivel no caso
de adicdo de qualquer matéria sélida, durante o processo de fermentacdo.

Precaugoes de utilizagao:

Produto para uso enoldgico e exclusivamente profissional.

Utilizar conforme a regulamentacdo em vigor.

EMBALAGEM

Saco de 1 kg - caixa de 20 x 1 kg.
Saco de 5 kg - caixa de 4 x 5 kg.

CONSERVACAO

Embalagem cheia, com selo de origem, guardar ao abrigo da luz em lugar seco e isento de
odores.
Embalagem aberta: utilizar rapidamente.

As informagées contidas acima correspondem ao estado atual do nosso conhecimento. Séo indicadas sem compromisso ou garantia na medida em que as
condigbes de utilizagdo estdo fora do nosso controle. Elas néo isentam o usudrio do respeito da legislagéo e das normas de seguranca em vigor. Este
documento é propriedade da SOFRALAB e néo pode ser alterado sem o seu consentimento.
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