
CRISTALINE®

Cola de 

acabamento para 

vinhos difíceis
Facilita a filtração

OBJETIVOS ENOLÓGICOS 

• Remove as mais finas partículas em 

suspensão. 

• Clarificação de vinhos difíceis, tais 

como os de uvas botritisadas.

• Cola de afinagem e acabamento. 

• Sedimentação rápida após a floculação. 

DOSAGEM

1 a 4 g/hL.

ACONDICIONAMENTO

CONSERVAÇÃO

Embalagem completa e fechada de origem: proteger da 

luz e conservar num local seco e isento de odores.

Proteger do congelamento.

Embalagem aberta: utilizar rapidamente.

As informações aqui apresentadas correspondem ao estado atual do nosso conhecimento. São facultadas sem compromisso ou garantia, 

na medida em que as condições de utilização estão fora do nosso controlo. Não dispensam o utilizador de respeitar a legislação e as 

normas de segurança em vigor. Este documento é propriedade da SOFRALAB e não pode ser modificado sem o seu consentimento.
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200 G

1 KG

Ictiocola

CRISTALINE® é elaborado a partir de uma seleção de bexigas natatórias de peixe. 
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INSTRUÇÕES DE UTILIZAÇÃO

Para uma ação otimizada, adicionar SILISOL® no final da fermentação maloláctica.*

Precauções de utilização: 

Evitar o contacto com os olhos. 

Produto para uso enológico e exclusivamente profissional. 

Utilizar de acordo com a regulamentação em vigor.

* Para outros produtos, consulte diretamente a respetiva ficha técnica. 

Atenção: é indispensável realizar testes antes de utilizar a cola de peixe, para 

avaliar o impacto nas características organoléticas. 

Água

Preparação

Agitar de novo, incorporando uma 

quantidade igual de água fria.

Dispersar em 50 vezes o seu peso de água fria. 

Agitar vigorosamente. 

Deixar dilatar durante algumas horas. 

Pré-diluição e homogeneização Incorporação
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