
KTS® CLEAR

Специальная 

формула: 

эффективность 

на 48 часов!

Удаляет молекулы, 

вызывающие 

посторонние 

ароматы

Действие 

KTS® CLEAR 

дополняет 

KTS® CONTROL

Комплексный препарат на основе хитин глюкана, производного от Aspergillus niger, 

для удаления нежелательных молекул и для оклейки проблемных вин.

ЭНОЛОГИЧЕСКИЕ ЗАДАЧИ 

• Удаление посторонних ароматов: 

улавливает нежелательные 

молекулы и быстро и эффективно 

выводит их в осадок. 

• Удаляет неприятные запахи, 

которые могут образовываться в 

вине из-за развития 

нежелательных микроорганизмов. 

• Эффективно против 

этилфенолов, запахов редукции и 

т. д.

ДОЗИРОВКА

Рекомендуемая дозировка: 5 - 40 г/гл в зависимости 

от уровня поражения. 

Максимально допустимая дозировка, согласно 

действующему европейскому законодательству: 64 г/гл

Для определения оптимальной дозировки необходимы 

предварительные эксперименты. 

УПАКОВКА

ХРАНЕНИЕ

Хранить полную запечатанную упаковку вдали от 

света в сухом месте без посторонних запахов. 

Не хранить при отрицательных температурах. 

Открытую упаковку использовать через 48 часов. 

Информация, данная выше, соответствует нашим знаниям на данный момент. Информация дается без гарантии и не под нашу 

ответственность,так как мы не можем контролировать условия использования. Она не освобождает пользователя от 

соблюдения действующего законодательства и норм безопасности. Документ является собственностью SOFRALAB и не может 

быть изменен без согласия этой компании. 
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1 КГ



ПРИМЕНЕНИЕ

Меры предосторожности:

Препарат предназначен для профессионального использования в виноделии 

Использовать в соответствии с действующими нормами 

078/2025 – 2/2

* Чтобы избежать риска высаливания адсорбированных 

молекул

Добавить в емкость при ремонтаже

Рекомендуется использовать муфту 

для оклейки вина.

Приготовление

ВНЕСЕНИЕ

Перелить вино 

через 48-72 ч.!*

2

Привести в однородное состояние!

Насыпать препарат в воду в пропорции 1 к 10.

Не использовать вино.

Приготовление

Вода

1

Приведение в однородное состояние

Тип вина Контрольный образец Вино, обработанное 10 г/гл KTS® CLEAR

Пино Нуар 

Бургундия
Обнаружена редукция

Исчезновение редукции и ощущение ягодных 

нот

Пино Нуар Эльзас:
Сильная редукция (H2S,, капуста) 

в аромате и вкусе
Удаление редукции, уменьшение сухости

Шардоне Лангедок Мышиный тон
Исчезновение дефекта, больше свежести и 

ягодных нот

Мускат Эльзас
Недостаток чистоты аромата и 

потеря интенсивности аромата

Очевидное улучшение ароматических свойств. 

Типичность сорта

Комментарии по дегустации после обработки 10 г/гл KTS® CLEAR :
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