
KTS® FA

S’utilise sur raisins, 

moûts ou moûts en 

fermentation

Biocontrôle des

microorganismes

Substitution ou 

diminution de l’emploi 

de SO₂ dans son 

action antifongique

Préparation à base de chitosan activé pour le contrôle du développement des flores microbiennes.

OBJECTIFS ŒNOLOGIQUES OBJECTIFS ŒNOLOGIQUES 
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– Chitosan activé –

KTS® FA est composé de chitosan à haut degré de

désacétylation, garantissant le nombre de fonctions

amines sur l’ensemble de la molécule et leur

protonation en milieu acide. Grâce à un procédé

spécifique de production, KTS® FA a une réactivité

accrue qui optimise ses charges de surfaces, ce qui

en fait un outil de grande efficacité pour le

biocontrôle des moûts.

– Ecorces de levures –

Les écorces de levures entrant dans la composition de

KTS® FA contribuent à la détoxification des moûts.

––––

De plus, l’outil de biocontrôle KTS® FA ne modifie pas

la composition naturelle du moût en acides aminés,

contrairement à la bioprotection.

BON À SAVOIR !

• Traiter de façon précoce les raisins et les moûts 

pour une action antimicrobienne rapide et efficace.

• Maitrise du développement des microorganismes 

indigènes responsables de la formation de 

composés indésirables, dont Brettanomyces 

bruxellensis.

• Favoriser l'implantation de la LSA sélectionnée et 

les départs en FA.

• Sécuriser le déroulement des fermentations 

alcooliques ou les relancer.

• Obtenir des vins plus nets et plus fruités.

• Elaborer un vin NOLO.

Lors d’une reprise de FA : 

détoxifier & « nettoyer » avant 

incorporation du pied de cuve.

APPLICATIONS

Process de vinification

Utilisation en 

stabulation à froid.

Demi-dose à la parcelle ou au 

remplissage du pressoir et le reste 

à la cuve de réception des jus.

Maitriser une 

fermentation 

indigène.

Encuvage des 

vins rouges.

En cours de FA : sécuriser et se 

prémunir du développement de 

microorganismes.

Lors d’un ralentissement 

de la FA.

(à partir de densité 

- 30 points)



RÉSULTATS D’ESSAIS

Précaution d’utilisation :

Produit pour usage œnologique et exclusivement professionnel. 

Utiliser conformément à la réglementation en vigueur. 

Utilisation sur vendange, par pulvérisation :

• Homogénéiser le produit dans 15 fois son poids d’eau (ne pas utiliser de moût),

• Choisir une buse ouverte au maximum

Attention : Le chitosan commence à se dégrader à partir de 40°C limitant donc son efficacité. 

Utilisation sur moût en cuve :

• Homogénéiser le produit dans 10 fois son poids d’eau (ne pas utiliser de moût),

• Ajouter à la cuve lors d’un remontage (l’utilisation d’un raccord de collage est conseillée),

• Bien homogénéiser la cuve après ajout du produit.

DOSE D’EMPLOI

Dose conseillée : 15 à 20 g/hL

ou /100kg lors d’un ajout sur 

vendange, suivant les risques 

microbiologiques. 

Dose maximale légale selon la 

réglementation européenne en 

vigueur : 25 g/hL. 

CONSERVATION

Emballage plein, scellé d’origine, à 

l’abri de la lumière dans un endroit 

sec et exempt d’odeur. 

Hors gel. Emballage ouvert : à utiliser 

dans les 48h. 

CONDITIONNEMENT
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SO2 KTS FA

Directement après traitement, KTS® FA permet de 

réduire plus efficacement et plus rapidement la diversité 

microbienne d’altération de type levurienne que le SO2.

MODE D’EMPLOI

Les informations figurant ci – dessus correspondent à l’état actuel de nos connaissances. Elles sont données sans 

engagement ou garantie dans la mesure où les conditions d’utilisation sont hors de notre contrôle. Elles ne dégagent pas 

l’utilisateur du respect de la législation et des données de sécurité en vigueur. Ce document est la propriété de 

SOFRALAB et ne peut être modifié sans son accord. 

Évolution de la diversité des levures au cours de la 

vinification. Les points représentent les moyennes des 

diversités observées sur chaque échantillon analysé 

avant et après traitement au SO2 ou au KTS® FA. 

Résultats de l’analyse métagénomique.

La MÉTAGÉNOMIQUE CIBLÉE est une technique de 

séquençage et d’analyse de l’ADN de plusieurs individus 

d’espèces différentes contenues dans un milieu. C’est 

grâce au développement de l’application de cette 

technologie en œnologie que nous avons pu valider 

l’efficacité de KTS® FA comme outil de biocontrôle de la 

flore microbienne et comme une véritable alternative au 

SO2.

078/2025 – 2/2


	Diapositive 1
	Diapositive 2

