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KTS® FLOT

Asociacion especifica de colas de origen vegetal y derivados de quitina
de Aspergillus niger para una clarificacién éptima
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& W Se utiliza en :
OJ(} & Desfangado estatico mOSté)S bla}[r_\ctos,
150N o por flotacion rosados y tintos
- Utilizado en el Programa termovinificados
:Blanco y Rosado Oenoterris® y en el vino

ES BUENO SABER... @ OBJETIVOS ENOLOGICOS

* Floculacién muy rapida.

Desde hace ya varios afios, cada vez son mas los
elaboradores de vinos que prefieren utilizar productos

alternativos a las colas de origen animal. Clarificacion rapida y completa:

optimizacion de la relacion

Tras la validacién del uso de colas vegetales en 2004 NTU/tiempo.

por la OIV, Martin Vialatte® ha seguido desarrollando

productos de nueva generacién como KTS® FLOT. Compactacion del sombrero de

fangos: trasiego mas facil y mayor

Se trata de una asociacion de colas de origen vegetal rendimiento de mosto.

y derivados de quitina que permite, por si sola,

sustituir el uso de gelatina/gel de silice y/o bentonita. Proteccion contra la oxidacion:

control del color y disminucion de la
DO420 (tonalidad amarilla) y la
DO320 (quinonas).

J

DOSIS R
Impacto organoléptico: fruta,

Dosis recomendada: 5 a 15 cL/hL, en funcion de la frescuray volumen en boca.

calidad del mosto.
Dosis maxima legal segun la reglamentacion europea )
vigente: 60 cL/hL.

PRESENTACION

-") CONSERVACION

Envase lleno, con el sellado original, resguardado de la I
luz, en un lugar seco y sin olores. No congelar. —

R ot P * Atencion: el formato de 1000 L requiere un sistema de
Una vez abierto el envase, utilizar en las 48 h siguientes. agitacion permanente para mantener la mezcla en

suspensioén y la dosis deseada.

La informacién proporcionada corresponde al estado actual de nuestros conocimientos. Se suministra sin que ello suponga
ningun tipo de compromiso o garantia, en la medida en que las condiciones de uso se encuentran fuera de nuestro control.
No eximen al usuario del respeto de la legislacion y la informacion de seguridad en vigor. Este documento es propiedad de
SOFRALAB y no puede ser modificado sin su consentimiento
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MODO DE EMPLEO

Agitar el envase de KTS® FLOT antes de utilizar.
Homogeneizar perfectamente el mosto antes de proceder a la etapa de «flotacion»

Asegurese de mantener el producto perfectamente homogéneo

P durante su utilizacion.
o A

Es necesario eliminar las pectinas del mosto antes de llevar a cabo
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de gas

VIAZYM® FLOT I, la flotacion (se recomienda realizar un test de pectina para
2adghL 2 comprobarlo).
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KTS®FLOT ®e Fangos

Gas

Mosto

Precauciones de uso:
Producto para uso enolégico y exclusivamente profesional.
Utilizar de acuerdo con la reglamentacion vigente.
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MODO DE EMPLEO

Homogeneizar perfectamente el mosto antes de proceder a la etapa de «desfangado estatico»
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