MARTIN
VIALATTE

Preparado activado a base de quitosano y acido fuméarico
para una mejor gestién de los microorganismos durante la crianza

Sustitucion o
Biocontrol des los disminucion del uso
microorganismos de SO, en su accion
antifingica

Herramienta de
prevencion

@ OBJECTIVOS ENOLOGICOS

Controla el desarrollo de los microorganismos
no deseados (Brettanomyces, otras levaduras
autoctonas, bacterias).

ES BUENO SABER...

El &cido fuméarico en wuna forma
Previene el arranque espontaneo de la FML. disponible es transformado por las
levaduras en acido malico.

Retrasa el inicio de la FML.

KTS® MB estd compuesto por

A]Itern?tl\llzalluso de su_Ifltos, %ero n_g pe_:fmlte quitossano con un alto grado de
el control de los mecanismos de oxidacion. desacetilacion, lo que garantiza el

namero de funciones amina en el
conjunto de la molécula y su
protonacion en medio acido.

No es consumido por las levaduras
contaminantes.

Fruto de un proceso especifico de
@’ DOSIS produccion, KTS® MB combina la
eficacia de un quitosano activado,
Dosis media recomendada: 15 g/hL gracias a la optimizacion de sus

Dosis maxima legal segun la reglamentacion cargas superficiales, y la del acido
europea vigente: 22 g/hL fumarico para una mejor gestion de las

bacterias lacticas.
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Envase lleno, con el sellado original, resguardado de
la luz, en un lugar seco y sin olores. No congelar.
Una vez abierto el envase, utilizar en 48 h.

La informacién proporcionada corresponde al estado actual de nuestros conocimientos. Se suministra sin que ello suponga ningln
tipo de compromiso o garantia, en la medida en que las condiciones de uso se encuentran fuera de nuestro control. No eximen al
usuario del respeto de la legislacion y la informacién de seguridad en vigor. Este documento es propiedad de SOFRALAB y no
puede ser modificado sin su consentimiento.
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MARTIN

MODO DE EMPLEO

Utilizacion en el vino después de finalizar la fermentacion alcohdlicay durante toda la crianza:

VIALATTE

» Homogeneizar el producto en 15 veces su peso de agua (no utilizar vino).
Afadir al depésito en el transcurso de un remontado (se recomienda el uso de un racor para clarificantes).
* Homogeneizar bien el depdsito tras la adicidon del producto.

Precauciones de uso:

Producto para uso enolégico y exclusivamente profesional.

Utilizar de acuerdo con la reglamentacion vigente.

5 RESULTADOS DE LOS ENSAYOS
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Ensayos realizados en vinos tintos inoculados con bacterias
lacticas (10° UFL/mL) y Brettanomyces (10* UFL/mL). Seguimiento
de la concentracidn del acido malico y el acido lactico antes del
inicio de la FML.

* Tratamiento curativo
desde el final de la FA
hasta el envejecimiento.

e Gestion dela
contaminacion: BRETT

KTS® CONTROL

ACIDE FUMARIQUE 2

¢ Tratamiento preventivo desde la
vendimia hasta mitad de la FA.

¢ Gestion de las poblaciones

microbioldgicas: BIOCONTROL

KTS® FA
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Acido fumaérico solo: las Brettanomyces
metabolizan el &cido fumérico en acido
malico (1A) y a continuacion el acido
malico es descompuesto en acido lactico
por las bacterias (2A).

KTS® MB: el quitosano impide el
desarrollo de Brettanomyces (la
concentracion de 4cido malico
permanece estable - 1B) y el acido
fumarico completa el efecto
antimicrobiano inhibiendo las bacterias y
retrasando el inicio de la FML (2B).

HERRAMIENTAS PARA UNA GESTION COMPLETA DE LOS RIESGOS MICROBIOLOGICOS

* Tratamiento preventivo
del vino.

* Gestion de la FMLsin
desviaciones.

KTS® MB

Tratamiento del vino.

*  Gestion de las bacterias
lacticas en condiciones
controladas.
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