
KTS® MB  

 Используется для 

профилактики 

Биологический 

контроль 

микроорганизмов 

Замены или снижение 

дозировки SO₂, 
противогрибковое 

действие 

Активный препарат на основе хитозана и фумаровой кислоты  

для контроля микроорганизмов во время выдержки 

ЭНОЛОГИЧЕСКИЕ ЗАДАЧИ  

• Контроль развития нежелательных 

микроорганизмов (Brettanomyces, дикие 

дрожжи, бактерии).  

 

• Предупреждает спонтанный старт ЯМБ 

 

• Отсрочивает начало ЯМБ  

 

• Альтернатива использованию 

сульфитов, но не позволяет 

контролировать механизмы окисления.   

 

• Не потребляется заражающими 

дрожжами  

 

ДОЗИРОВКА 

Средняя рекомендуемая дозировка: 15 г/гл 

Максимально допустимая дозировка, согласно 

действующему европейскому 

законодательству: 22 г/гл  

УПАКОВКА 

1 КГ  

10 КГ 

ХРАНЕНИЕ 

Хранить полную запечатанную упаковку вдали от 

света в сухом месте без посторонних запахов.  

Не хранить при отрицательных температурах. 

Открытую упаковку использовать через 48 часов.  

Информация, данная выше, соответствует нашим знаниям на данный момент. Информация дается без гарантии и не под 

нашу ответственность,так как мы не можем контролировать условия использования. Она не освобождает пользователя от 

соблюдения действующего законодательства и норм безопасности. Документ является собственностью SOFRALAB и не 

может быть изменен без согласия этой компании.  
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Фумаровая кислота в доступной 

форме трансформируется дрожжами 

в яблочную кислоту  

 

KTS® MB состоит из хитозана с 

высокой степенью 

деацетилирования, 

гарантирующего количество 

аминогрупп в молекуле и их 

протонирование в кислой среде.  

 

Благодаря специальной методике 

производства, KTS® MB объединяет 

эффективность хитозана, благодаря 

оптимизации его зарядов, и 

фумаровой кислоты, позволяющей 

контролировать молочные бактерии. 

ПОЛЕЗНО ЗНАТЬ! 



ПРИМЕНЕНИЕ 

Меры предосторожности: 

Препарат предназначен для профессионального использования в виноделии  

Использовать в соответствии с действующими нормами  

339/2023 – 2/2 

Обработка вина после завершения спиртового брожения и во время выдержки: 

Привести препарат в однородное состояние в воде в пропорции 1 к 15 от веса (не использовать 

вино). 

Добавить в емкость во время ремонтажа (рекомендуется использовать муфту для оклейки). 

После добавления в емкость тщательно привести в однородное состояние. 

 

Результаты опытов 

• Только фумаровая кислота: 

Бреттаномицес превращает 

фумаровую кислоту в яблочную 

кислоту (1A). Затем, она превращается 

бактериями (2A) в молочную кислоту. 

• KTS® MB : хитозан мешает развитию 

Бреттаномицеса (концентрация 

яблочной кислоты остается 

стабильной - 1B), а фумаровая кислота 

создает антимикробный эффект, 

замедляя бактерии и отсрочивая 

начало ЯМБ (2B). 

Средства для контроля микробиологии 

Фумаровая кислота Контроль. образец 

Контроль яблочной кислоты г/гл 

Контроль молочной кислоты г/гл 

Фумаровая кислота 

Опыты проводились с красными винами с посеянными 
молочными бактериями (10⁵ UFL/ml) и Бреттаномицес (10⁴ 
UFС/ml). Проводилось наблюдение за уровнем яблочной и 
молочной кислот перед началом ЯМБ. 

Исправляющая 
обработка: от 
завершения СБ до 
выдержки. 
Контроль заражения: 
BRETT 

Профилактическая 
обработка: от сбора 
винограда  до 
середины СБ 
Контроль 
популяций 
микроорганизмов: 
БИОКОНТРОЛЬ 

Профилактичес-
кая обработка 
вина 
Контроль ЯМБ 
без отклонений 

Обработка вина. 
Контроль молочных 
бактерий в 
безопасных  
условиях 


