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NEO SWEET

Produto da levedura rico em polissacdridos parietais
para desenvolver o volume, a suavidade e proteger a cor dos vinhos tintos.

CARACTERISTICAS

NEO SWEET é um produto de levedura selecionado pela sua riqueza em polissacdridos parietais.
A singularidade e o desempenho de NEO SWEET provém das caracteristicas da levedura original
bem como do dominio do seu desenvolvimento fisioldgico prévio a sua inativacdo.

NEO SWEET contribui para o revestimento dos taninos dos vinhos tintos e participa na diminuicdo
significativa da adstringéncia. NEO SWEET ¢é particularmente indicado para a elaboracdo de
vinhos tintos de que se deseja realcar o volume, a suavidade e proteger a cor.

PROPRIEDADES ENOLOGICAS

Libertacdo de nutrientes

Forte reatividade com os polifendis.

Diminuicdo sensivel da percepcdo de adstringéncia.
Desenvolvimento das sensacoes de redondo e do volume em boca.
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Polissacarido

llustracGo: mecanismo de revestimento dos taninos adsfringentes pelos polissacdridos
levedurinos de origem parietal.

APLICACOES

e Recomendado para a elaboracdo de vinhos tintos

DOSE DE EMPREGO

Dose recomendada: 15 a 30 g/hL.
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MODO DE EMPREGO

Dispersar NEO SWEET em 10 vezes seu peso de agua.
Incorporar ao volume a ser tfratado. Homogeneizar bem.

Precaugoes de utilizagao:
Produto para uso enoldgico e exclusivamente profissional.
Usar em conformidade com a regulamentacdo em vigor.

ACONDICIONAMENTO

Sacode 1 kg—- Cartdo de 15x 1 kg.
Saco de 5 kg - Cartdo de 3 x 5 kg.

CONSERVACAO

Embalagem cheia, selada na origem, ao abrigo da luz num lugar seco e isento de odor.
Embalagem aberta: a ser utilizada rapidamente.

As informac¢des que figuram aqui acima correspondem ao estado atual dos nossos conhecimentos. Elas sGo dadas sem
compromisso nem garantia & medida que as condicbes de utilizacdo estdo fora do nosso controlo. Elas nGo dispensam o utilizador
de respeitar a legislacdo e os dados de seguranga em vigor. Este documento é propriedade da SOFRALAB e ndo pode ser alterado
sem o seu consentimento.
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