MARTIN
VIALATTE

NEO® CRISPY

Produto de levedura rico em aminoé&cidos e péptidos redutores.
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15 a 30 g/hL.
* Preservacao precoce dos compostos
aromaticos.
7> \
* Protecéo da cor contra a evolucao i <|)) | ACONDICIONAMENTO
oxidativa. E

» Longevidade da intensidade aromética.

< CJ/\ CONSERVACAO

Embalagem completa e fechada de origem: proteger da
luz e conservar num local seco e isento de odores.
Proteger do congelamento.

Embalagem aberta: utilizar rapidamente.

As informag8es aqui apresentadas correspondem ao estado atual do nosso conhecimento. S&o facultadas sem compromisso ou garania,
na medida em que as condi¢des de utilizagao estéo fora do nosso controlo. Nao dispensam o utilizador de respeitar a legislacé e as
normas de seguranca em vigor. Este documento é propriedade da SOFRALAB e néo pode ser modificado sem o seu consentimento.
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NEO® CRISPY

= | INSTRUCOES DE UTILIZACAO
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fermentacéo alcodlica.

Atencéo: NEO® CRISPY deve ser adicionado ao mosto defecado antes do arranque da

Dispersar NEO® CRISPY em 10 vezes 0 seu peso de dgua ou mosto.
Adicionar ao volume a tratar. Homogeneizar bem.

Precaucdes de utilizacao:

Produto para uso enoldgico e exclusivamente profissional.
Utilizar de acordo com a regulamentagdo em vigor.

PROTOCOLO LOW SO,

RECEGCAO DA COLHEITA

TANINAGEM

DEFECACAO
ESTATICA A FRIO
Enzimagem
Colagem

FLOTACAO
Enzimagem
Colagem

TRASFEGA

FERMENTACAO
ALCOOLICA
Levedura
Nutricao

FIM FA
Taninagem
Estabilizacdo
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Pré-requisitos:

Muito bom estado sanitério € imperativo
Higiene perfeita do equipamento de recolha na adega

KTS® FA

VITANIL® VR

VIAZYM® CLARIF
KTS® FLOT

VIAZYM® FLOT
KTS® FLOT

NEO® CRISPY

VIALATTE FERM® R82
NUTRICELL® INITIAL

TANIRAISIN
KTS® CONTROL
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Alternativa eficaz a bioprotecao.
15 a 20 g/hL.

Poderoso antioxidante + acéo sobre
polifenoloxidases.
10 g/hL.

Clarificacdo rapida: 1 a 2 mL/hL.
Boa compactacédo das borras: 5 a 20 cL/hL.

Favorece a subida e a compactacao do
chapéu de borras:

2 mL/hL.

5a 20 cL/hL.

Evita a evolucdo da cor e protege os
aromas e a frescura.
30 g/hL.

Fermentacgao segura: 20 g/hL.
Preparador de levedura, controlo da
FA: 20 g/hL.

Estrutura e protege o vinho: 5 g/hL.
Estabilizacao microbioldgica: 3 a 10 g/hL.
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