
NEO® CRISPY

Для сохранения 

потенциала свежести 

белых и розовых вин

Защита от 

оксидазного 

касса

ЭНОЛОГИЧЕСКИЕ ЗАДАЧИ 

• Ранняя защита ароматических 

компонентов 

• Защита цвета от изменений, 

вызванных окислением

• Интенсивность аромата на долгое 

время

ДОЗИРОВКА

15 - 30 г / гл 

УПАКОВКА

ХРАНЕНИЕ

Хранить полную запечатанную упаковку вдали от 

света в сухом месте без посторонних запахов. Не 

хранить при отрицательных температурах. 

Использовать как можно быстрее открытую упаковку. 

Информация, данная выше, соответствует нашим знаниям на данный момент. Информация дается без гарантии и не под 

нашу ответственность,так как мы не можем контролировать условия использования. Она не освобождает пользователя от 

соблюдения действующего законодательства и норм безопасности. Документ является собственностью SOFRALAB и не 

может быть изменен без согласия этой компании. 

005/2023 – 1/2

1 КГ

5 КГ

Защита от 

окисления

Дрожжевой препарат, богатый аминокислотами и восстанавливающими пептидами. 



NEO® CRISPY

005/2023 – 2/2

ПРИМЕНЕНИЕ

Насыпать NEO® CRISPY в воду или сусло в пропорции 1 к 10. 

Влить в обрабатываемый объем. Привести в однородное состояние. 

Меры предосторожности:

Препарат предназначен для профессионального использования в виноделии 

Использовать в соответствии с действующими нормами 

Внимание: NEO® CRISPY должен добавляться в сусло после отстаивания перед началом 

спиртового брожения.

Протокол «LOW SO₂»

ПРИЕМКА ВИНОГРАДА1

ВНЕСЕНИЕ ТАНИНОВ2

Эффективная альтернатива био защите. 

15 - 20 г / гл 

Мощный антиоксидант + воздействие на 

полифенолоксидазы. 

10 г/гл 

СТАТИЧЕСКОЕ 

ОТСТАИВАНИЕ ПРИ 

ХОЛОДЕ

Внесение ферментов

Оклейка 

3

KTS® FA

VITANIL® VR

VIAZYM® CLARIF

KTS® FLOT

Быстрое осветление: 1 - 2 мл/гл.

Уплотнение твердых частей: 5 - 20 сл/гл. 

ФЛОТАЦИЯ:

Внесение ферментов

Оклейка 

3’
VIAZYM® FLOT

KTS® FLOT

Способствует перемещению наверх и 

уплотнению «щапки» из твердых 

частей: 

2 мл/гл. 

5 - 20 сл/гл.

ПЕРЕЛИВАНИЕ4
Защищает от изменения цвета и 

сохраняет ароматы, свежесть.

30 г/гл 

NEO® CRISPY

СПИРТОВОЕ 

БРОЖЕНИЕ

Внесение дрожжей

Питание

5 VIALATTE FERM® R82

NUTRICELL® INITIAL

Безопасность брожения: 20 г/гл

Подготовка дрожжей, контроль СБ: 

20 г/гл 

Завершение СБ

Внесение танинов

Стабилизация

6 TANIRAISIN

KTS® CONTROL

Структура и защита вина: 5 г/гл

Микробиологическая стабилизация: 

3 - 10 г / гл 

ИЛИ

Требуется:

Отличное санитарное состояние 

Безупречная гигиена оборудования от уборки до 

винодельни
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