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Témoin Témoin bâtonné NEO® LEES à 30 g/hL
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– Cortezas seleccionadas –

Las cortezas de levaduras NEO® LEES se

obtienen mediante un proceso específico que

garantiza su riqueza en glicoproteínas.

NEO® LEES contiene tres veces más

glicoproteínas que las cortezas clásicas para la

detoxificación.

ES BUENO SABER…

OBJETIVOS ENOLÓGICOS

• Aportar volumen al vino, sea cual sea su color.

• Limitar la astringencia y la pérdida de color con el 

tiempo.

• Sustituir totalmente las lías naturales, sin riesgo de 

desviaciones organolépticas.

• Prevenir y controlar la oxidación y la reducción del 

vino.

RESULTADOS DE LOS ENSAYOS

CONCENTRACIÓN DE POLISACÁRIDOS

NEO® LEES permite incrementar rápidamente 

la concentración de polisacáridos del vino y 

conseguir un impacto positivo sobre la 

redondez a partir de los 30 días de su adición. 

NEO® LEES

Aporta

volumen y redondez

Muy rico en 

polisacáridos

de las levaduras

Sustituye a las

lías naturales

Cortezas de levaduras específicas para la crianza sobre lías.

Evolución de la concentración de polisacáridos 

totales en vinos de Pinot Noir de la región de 

Borgoña. Seguimiento comparativo con y sin 

bâtonnage.

Control
Control con
bâtonnage

NEO® LEES 30 g/hL
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DOSIS

Dosis recomendada: 10 a 30 g/hL

Dosis máxima legal según la 

reglamentación europea en vigor: 

40 g/hL.

CONSERVACIÓN

Envase lleno, con el sellado original, 

resguardado de la luz, en un lugar 

seco y sin olores. No congelar.

Una vez abierto el envase, utilizar 

rápidamente. 

500 g

PRESENTACIÓN

La información proporcionada corresponde al estado actual de nuestros conocimientos. Se suministra sin que ello 

suponga ningún tipo de compromiso o garantía, en la medida en que las condiciones de uso se encuentran fuera de 

nuestro control. No eximen al usuario del respeto de la legislación y de la información de seguridad en vigor. Este 

documento es propiedad de SOFRALAB y no puede ser modificado sin su consentimiento. 

MODO DE EMPLEO

Disolver NEO® LEES en 10 veces su peso de agua o vino.

Añadir al volumen a tratar. Homogeneizar cuidadosamente. 

Precauciones de uso:

• En la crianza: 2 meses de contacto como mínimo, con o sin lías finas naturales. 

N.B.: En sinergia con VIAZYM® ELEVAGE: después de trasegar para separar las lías de FA, añadir NEO® LEES a 

una dosis de 30 g/hL y VIAZYM® ELEVAGE a una dosis de 3 g/hL. Crianza de 4 a 6 semanas a una T > 15°C.

• En el afinado: 48 a 72 horas de contacto, con remontado diario y posterior trasiego.

Producto para uso enológico y exclusivamente profesional.

Utilizar conforme a la reglamentación vigente. 

APLICACIONES
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NEO ® LEES à 30 g/hL

NEO ® LEES à 30 g/hL + VIAZYM® ELEVAGE à 3g/hL

Témoin lies naturelles sans bâtonnage

SINERGIA CON VIAZYM® ELEVAGE: UN TÁNDEM 

PARA LA REDONDEZ EN LA CRIANZA

VIAZYM® ELEVAGE es una preparación enzimática 

microgranulada, concentrada en actividades 

pectinasas, celulasas y ß-glucanasas. Degrada las 

paredes de las levaduras y libera manoproteínas y 

otros polisacáridos al medio, aportando volumen y 

complejidad. Utilizado junto con NEO® LEES permite:

• Aumentar la cantidad de polisacáridos 

liberados.

• Ahorrar tiempo.

• Reducir las necesidades de productos para el 

afinado.

Evolución de la concentración de polisacáridos totales en 

vinos de Chardonnay de la región de Languedoc.
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NEO® LEES 30 g/hL
NEO® LEES 30 g/hL + VIAZYM® ELEVAGE 3 g/hL
Control lías naturales sin bâtonnage
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