MARTIN
VIALATTE

NEO® NATURA

Native Hefeproteine

ALLE
WEINE

. Feine und natirrliche Alternative zu Allergenfrei
Weinschdnung tierischen Collagen g

DOSAGE

" ONOLOGISCHE ZIELSETZUNGEN

Weil3- oder Roséweine: 0,5 g/hL bis 5 g/hL
Rotweine: 5 bis 30 g/hL
Gesetzlich zuldssige maximale Dosage gemald
den in Europa geltenden gesetzlichen
Vorschriften: 30 g/hL auf Weil3- und Roséweine,
60 g/hL auf Rotweine.

Naturliche Alternative zur Schénung auf
tierischer Basis

Entfernung der Polyphenole des Weins
Verminderung der Bitterténe
VERPACKUNG

Verbesserung der Finesse der Weine

Klarung von Weil3-, Rosé- und
Rotweinen

Iy

d LAGERUNG

\

Nicht angebrochene, original verschlossene Packungen
lichtgeschitzt an einem trockenen Ort aufbewahren, der
frei von Geriichen ist. Frostfrei lagern. Angebrochene
Packungen rasch aufbrauchen.

=
GEBRAUCHSANWEISUNG

ANy

NEO® NATURA in einer Menge Wasser dispergieren, die dem 10-fachen seines Gewichts
entspricht.
Zu dem zu behandelnden Gebinde geben. Gut durchmischen.

Warnhinweis:
Produkt fiir 6nologische und ausschlief3lich gewerbliche Zwecke.
Gemal den geltenden gesetzlichen Vorschriften anwenden.

Die vorstehenden Informationen entsprechen unserem aktuellen Kenntnisstand. Sie werden ohne Gewahr oder Haftung erteilt, da

sich die Verwendungsbedingungen unserer Kontrolle entziehen. Sie entbinden den Anwender nicht von der Einhaltung der geltenden
Gesetzgebung und den geltenden Sicherheitsangaben. Dieses Dokument ist Eigentum von SOFRALAB und darf ohne dessen
Zustimmung nicht verandert werden.
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MARTIN
VIALATTE

NEO® NATURA

' VERSUCHSERGEBNISSE BEIM WEIN

Modalitat: Rotwein
Rebsorte: Malbec

1. Auswirkung auf die Polyphenole Jahrgang: 2020
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2. Auswirkung auf die Klarung & &
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Messung der Weintribung nach der Schonung
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Modalitat: Rotwein

20,0 Rebsorte: Cabernet Sauvignon
Jahrgang: 2020
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0.0 Rebsorte: Sauvignon Blanc

Pflanzenprotein 1Pflanzenprotein 2 Neo® Natura  Mix pflanzlicher Schénungsmittel Jah rgang: 2020
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Llrenriinas

Turbidité (NTU)

Messung der Farbe durch Farbmetrik
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Mit dem Schoénungsmittel NEO®
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Hinweis: Die Farben des Diagramms spiegeln nicht
die Realitat wider sondern veranschaulichen lediglich
die Variationen.
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