MARTIN
VIALATTE

NEO® NATURA

Proteinas nativas provenientes de levedura

Colagem apurada
e natural
dos vinhos

Proteina de origem
vegetal

Sem alérgenos
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@))) OBJIETIVOS ENOLOGICOS \:/ DOSAGEM

_ _ Vinhos brancos ou rosés: 0,5 g/hL a5 g/hL
Alternativa natural a cola animal Vinhos tintos: 5 a 30 g/hL

Dose maxima legal de acordo com a
regulamentacdo europeia em vigor:
30 g/hL nos vinhos brancos e rosés,
60 g/hL nos vinhos tintos.

Melhora a finura dos vinhos =\

\\\R/. ACONDICIONAMENTO

~—

Elimina os polifenéis do vinho

Reduz o amargor

Clarifica vinhos brancos, rosés e tintos

( d/: CONSERVACAO

Embalagem completa e fechada de origem: proteger da
luz e conservar num local seco e isento de odores.
Proteger do congelamento.

Embalagem aberta: utilizar rapidamente.

AN

= N 3 y
(B2 ) INSTRUCOES DE UTILIZAGAO
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Dispersar NEO® NATURA em 10 vezes 0 seu peso em agua.
Adicionar ao volume a tratar. Homogeneizar bem.

Precaucdes de utilizacdo:
Produto para uso enolégico e exclusivamente profissional.
Utilizar de acordo com a regulamentacéo em vigor.

As informagdes aqui apresentadas correspondem ao estado atual do nosso conhecimento. S&o facultadas sem compromisso ou garantia,
na medida em que as condi¢6es de utilizagdo estéo fora do nosso controlo. N&o dispensam o utilizador de respeitar a legislagéo e as
normas de seguranga em vigor. Este documento é propriedade da SOFRALAB e nédo pode ser modificado sem o seu consentimento.
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MARTIN
VIALATTE

NEO® NATURA

RESULTADOS DE TESTES AO VINHO

1. Impacto nos polifendis

Medicao dos polifenéis no vinho
Medicao dos polifendéis no vinho
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NEO® NATURA foi a cola que mais 58,0

impacto teve na cor, reduzindo
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