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OPEN PURE FRAICHEUR

Verbesserung der Ausgewogenheit im Mund und der aromatischen Frische der Weine unmittelbar
vor der Abfullung

CHARAKTERISTIKA

OPEN PURE FRAICHEUR ist ein Préparat aus speziellen Polysacchariden aus der Hefezellwand, die
aus Saccharomyces cerevisiae-Hefen gewonnen werden, sowie aus pflanzlichen
Polysacchariden (E 414). OPEN PURE FRAICHEUR ist ein hellbeiges Pulver mit leichtem Hefegeruch.
OPEN PURE FRAICHEUR ist vollstéindig 1&slich und kann unmittelbar vor der Abfillung auf den Wein
gegeben werden.

ONOLOGISCHE EIGENSCHAFTEN

OPEN PURE FRAICHEUR wirkt als Schutzkolloid im Wein und begrenzt Ausféllungen von Weinstein
und EiweiB. Zudem hat es einen sehr positiven Effekt auf die sensorischen Eigenschaften der
Weine und verleiht ihnen Intensitdt und Bestdndigkeit (Dissertation von Samuel Lubbers, Dijon
1993). OPEN PURE FRAICHEUR verleint ebenfalls Ausgewogenheit und steigert die aromatische
Frische des Weins.

Bei jungen Weinen wird OPEN PURE FRAICHEUR eingesetzt, um ihnen mehr Fille im Mund zu
verleihen und das Aromenpotenzial sowie den sortentypischen Charakter der Weine zu steigern.
Weinen, die anfallig fir Alterung sind, verleint OPEN PURE FRAICHEUR Ausgewogenheit und
aromatische Frische.

ANWENDUNG

e WeiB-, Rot- und Rosé-Stillweine sowie Schaumweine
e Beim Ausbau nach Abschluss von Garung und BSA bis unmitteloar vor der Abfullung

DOSAGE

0.5 bis 20 g/hl

GEBRAUCHSANWEISUNG

Das Praparat in einer Menge Wein rehydrieren, die dem 10-fachen seines Gewichts entspricht
und dann das Gemisch durchmischen. AnschlieBend wird die Zubereitung dem Wein beim
Umpumpen oder mithilfe eines ZufUhrhahns zugegeben, um fir eine gute Durchmischung mit
dem Tankinhalt zu sorgen.

Warnhinweis:
Produkt fUr dnologische und ausschlieBlich gewerbliche Zwecke.
GemaB den geltenden gesetzlichen Vorschriften anwenden.
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VERPACKUNG

Box & 250 g

LAGERUNG

Nicht angebrochene, original verschlossene Packungen lichtgeschiutzt an einem trockenen Ort
aufbewahren, der frei von GerUchen ist. Angebrochene Packungen rasch aufbrauchen.
Vorzugsweise vor dem auf der Verpackung angegebenen MHD verwenden.

Die vorstehenden Informationen entsprechen unserem aktuellen Kenntnisstand. Sie werden ohne Gewahr oder Haftung erteilt, da sich die
Verwendungsbedingungen unserer Kontrolle entziehen. Sie entbinden den Anwender nicht von der Einhaltung der geltenden Gesetzgebung und
den geltenden Sicherheitsangaben. Dieses Dokument ist Eigentum von SOFRALAB und darf ohne dessen Zustimmung nicht verandert werden.
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