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ЭНОЛОГИЧЕСКИЕ ЗАДАЧИ ЭНОЛОГИЧЕСКИЕ ЗАДАЧИ 

• OPEN PURE FRAÎCHEUR играет роль

коллоида защитника, ограничивая выпадение в

осадок белков и винного камня. К тому же,

оказывает положительный эффект на

органолептические качества вина: больше

интенсивности и выразительности аромата.

• OPEN PURE FRAÎCHEUR может

использоваться для обработки молодых вин

для смягчения вкуса и усиления

ароматического потенциала и сортовых

особенностей вина.

• Что касается вин, подверженных быстрому

старению, OPEN PURE FRAÎCHEUR придает

округлость и свежесть аромата.

OPEN PURE FRAÎCHEUR

коллоида защитник : 

ограничивая 

выпадение в осадок 

белков и винного 

камня

Добавляет 

округлости на 

нёбе

Усиливает 

ароматическую 

свежесть вин

Применять перед 

розливом

препарат, состоящий из париетальных полисахаридов, дрожжей из Saccharomyces cereviase и 

растительных полисахаридов (E414). 

ДОЗИРОВКА - ПРИМЕНЕНИЕ

0,5 – 20 г / гл

При выдержке, с самого окончания 

брожения и до розлива.

ХРАНЕНИЕ

Хранить полную запечатанную

упаковку вдали от света в сухом

месте без посторонних запахов. Не

хранить при отрицательных

температурах. Использовать как

можно быстрее открытую упаковку.

250 г

УПАКОВКА

Информация, данная выше, соответствует нашим знаниям на данный момент. Информация дается без 

гарантии и не под нашу ответственность,так как мы не можем контролировать условия использования. Она 

не освобождает пользователя от соблюдения действующего законодательства и норм безопасности. 

Документ является собственностью SOFRALAB и не может быть изменен без согласия этой компании. 

ПРИМЕНЕНИЕ

Развести препарат в вине в пропорции 1 к 10, затем,

привести смесь в однородное состояние. Раствор

должен быть добавлен в вино для обработки во

время ремонтажа с помощью муфты для оклейки

для однородного распределения препарата по всей

емкости.

Меры предосторожности

Препарат предназначен для профессионального

использования в виноделии Использовать в

соответствии с действующими нормами
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