
ORIGIN CAPTUR

Facilite les 
fermentations 

alcooliques

Limite les 
oxydations des 

moûts et des vins

OBJECTIFS ŒNOLOGIQUES 

• ORIGIN CAPTUR remplace 
efficacement les méthodes 
traditionnelles d’élimination du fer et du 
cuivre par ferrocyanure de potassium 
ou phytate de calcium. 

DOSE D’EMPLOI

5 à 50 g/hL. 
Des essais préalables sont nécessaires pour 
déterminer la dose optimale. 

Dose maximale légale selon la réglementation 
en vigueur : 50 g/hL

CONDITIONNEMENT

CONSERVATION

Emballage plein, scellé d’origine, à l’abri de la 
lumière dans un endroit sec et exempt 
d’odeur. Hors gel. Emballage ouvert : à 
utiliser rapidement. 

Les informations figurant ci – dessus correspondent à l’état actuel de nos connaissances. Elles sont données sans engagement ou garantie 
dans la mesure où les conditions d’utilisation sont hors de notre contrôle. Elles ne dégagent pas l’utilisateur du respect de la législation et 
des données de sécurité en vigueur. Ce document est la propriété de SOFRALAB et ne peut être modifié sans son accord. 
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1 KG 

Diminution de la 
teneur en 

métaux lourds

Produit de collage spécifique (PVP/PVI) : chélateur de métaux lourds. 

Pour l’élimination du fer : la chélation ne peut se 
faire que s’il se trouve sous la forme ferrique. 
Pour une efficacité maximum, il est fortement 
conseillé de procéder à une aération avant l’ajout 
d’ORIGIN CAPTUR pour favoriser le passage du 
fer de la forme ferreuse Fe2+, à la forme ferrique 
Fe3+. 

Diluer ORIGIN CAPTUR dans 10 fois son poids 
d’eau. Ajouter ensuite au moût ou au vin puis 
prévoir une homogénéisation d’au moins 15 
minutes en circuit fermé (piquage en bas de cuve 
et retour par le haut). 

Précaution d’utilisation :
Produit pour usage œnologique et exclusivement 
professionnel. 
Utiliser conformément à la réglementation en 
vigueur. 

MODE D’EMPLOI
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RESULTATS D’ESSAIS

Figure 1 : Impact d’une concentration « naturelle » modérée en cuivre (1 mg/l) sur la fermentation d’un moût de 
Sauvignon levuré avec une levure dite sensible N°8 et une levure dite résistante N°6.
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Suivis de la fermentation alcoolique d'un moût de Sauvignon contenant 1 
mg/l de Cuivre
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Impact des métaux lourds sur les moûts et les vins
Impact du cuivre sur la phase de latence
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Figure 2 : Impact d’ORIGIN CAPTUR à différentes doses sur 3 vins ayant des concentrations en cuivre initiale 
de 1,4 mg/L, 2,2 mg/L et 4 mg/L.

La dose de 50 g/hL (dose maxi légale) permet de passer en dessous de 1 mg/L de cuivre même sur 
le vin présentant la plus forte concentration initiale. 
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Suivis de la fermentation alcoolique d'un moût de Sauvignon contenant 1 mg/l de Cuivre

Levure N°6 - sans CU série 1	0 h	17 h	24 h	41 h	48 h	65 h	72 h	138 h	144 h	161 h	168 h	185 h	1081	1081	1081	1081	1081	1070	1060	1011	1007	997	996	996	Levure N°6 - sans CU  série 2	0 h	17 h	24 h	41 h	48 h	65 h	72 h	138 h	144 h	161 h	168 h	185 h	1081	1081	1081	1081	1081	1070	1059	1012	1006	996	996	996	Levure N°6- avec CU  série 1	0 h	17 h	24 h	41 h	48 h	65 h	72 h	138 h	144 h	161 h	168 h	185 h	1082	1082	1082	1082	1082	1082	1077	1014	1009	997	996	996	Levure N°6 - avec CU série 2	0 h	17 h	24 h	41 h	48 h	65 h	72 h	138 h	144 h	161 h	168 h	185 h	1082	1082	1082	1082	1082	1082	1078	1013	1008	997	996	996	Levure N°8 - sans CU série 1	0 h	17 h	24 h	41 h	48 h	65 h	72 h	138 h	144 h	161 h	168 h	185 h	1081	1081	1081	1081	1074	1053	1047	997	995	995	995	995	Levure N°8- sans CU série 2	0 h	17 h	24 h	41 h	48 h	65 h	72 h	138 h	144 h	161 h	168 h	185 h	1081	1081	1081	1081	1074	1053	1046	996	995	995	995	995	Levure N°8 - avec CU série 1	0 h	17 h	24 h	41 h	48 h	65 h	72 h	138 h	144 h	161 h	168 h	185 h	1082	1082	1082	1083	1083	1083	1083	1020	1014	998	997	995	Levure N°8 - avec CU série 2	0 h	17 h	24 h	41 h	48 h	65 h	72 h	138 h	144 h	161 h	168 h	185 h	1082	1082	1082	1083	1083	1083	1083	1015	1009	997	996	995	
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		Fermentation alcoolique sur moûts de Sauvignon contenant 1 mg/l de cuivre









								0 h		17 h		24 h		41 h		48 h		65 h		72 h		138 h		144 h		161 h		168 h		185 h

		Levure N°6 - sans CU série 1						1081		1081		1081		1081		1081		1070		1060		1011		1007		997		996		996

		Levure N°6 - sans CU  série 2						1081		1081		1081		1081		1081		1070		1059		1012		1006		996		996		996

		Levure N°6- avec CU  série 1						1082		1082		1082		1082		1082		1082		1077		1014		1009		997		996		996

		Levure N°6 - avec CU série 2						1082		1082		1082		1082		1082		1082		1078		1013		1008		997		996		996

		Levure N°8 - sans CU série 1						1081		1081		1081		1081		1074		1053		1047		997		995		995		995		995

		Levure N°8- sans CU série 2						1081		1081		1081		1081		1074		1053		1046		996		995		995		995		995

		Levure N°8 - avec CU série 1						1082		1082		1082		1083		1083		1083		1083		1020		1014		998		997		995

		Levure N°8 - avec CU série 2						1082		1082		1082		1083		1083		1083		1083		1015		1009		997		996		995





Suivis de la fermentation alcoolique d'un moût de Sauvignon contenant 1 mg/l de Cuivre

Levure N°6 - sans CU série 1	0 h	17 h	24 h	41 h	48 h	65 h	72 h	138 h	144 h	161 h	168 h	185 h	1081	1081	1081	1081	1081	1070	1060	1011	1007	997	996	996	Levure N°6 - sans CU  série 2	0 h	17 h	24 h	41 h	48 h	65 h	72 h	138 h	144 h	161 h	168 h	185 h	1081	1081	1081	1081	1081	1070	1059	1012	1006	996	996	996	Levure N°6- avec CU  série 1	0 h	17 h	24 h	41 h	48 h	65 h	72 h	138 h	144 h	161 h	168 h	185 h	1082	1082	1082	1082	1082	1082	1077	1014	1009	997	996	996	Levure N°6 - avec CU série 2	0 h	17 h	24 h	41 h	48 h	65 h	72 h	138 h	144 h	161 h	168 h	185 h	1082	1082	1082	1082	1082	1082	1078	1013	1008	997	996	996	Levure N°8 - sans CU série 1	0 h	17 h	24 h	41 h	48 h	65 h	72 h	138 h	144 h	161 h	168 h	185 h	1081	1081	1081	1081	1074	1053	1047	997	995	995	995	995	Levure N°8- sans CU série 2	0 h	17 h	24 h	41 h	48 h	65 h	72 h	138 h	144 h	161 h	168 h	185 h	1081	1081	1081	1081	1074	1053	1046	996	995	995	995	995	Levure N°8 - avec CU série 1	0 h	17 h	24 h	41 h	48 h	65 h	72 h	138 h	144 h	161 h	168 h	185 h	1082	1082	1082	1083	1083	1083	1083	1020	1014	998	997	995	Levure N°8 - avec CU série 2	0 h	17 h	24 h	41 h	48 h	65 h	72 h	138 h	144 h	161 h	168 h	185 h	1082	1082	1082	1083	1083	1083	1083	1015	1009	997	996	995	
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						traitement Origin Capture

						teneur en cuivre mg/L		0		20		40		60		80		100

								1.4		0.6		0.25		0.15		0.1		0.1

								2.2		1.3		0.7		0.25		0.15		0.1

								4		2.5		1.25		0.65		0.25		0.2
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