
 

 

 

 

 

 

POLYGREEN 
 

Para tratamento preventivo e curativo 

de mostos e de vinhos, brancos e rosés, em relação à oxidação 

 

 CARACTERÍSTICAS 
 

POLYGREEN é um conjunto de proteínas vegetais, de PVPP, de bentonitas e de celulose 

formulado para a clarificação e o tratamento contra a oxidação de mostos e de vinhos, 

brancos e rosés. 
 

PROPRIEDADES ENOLÓGICAS 
 

 Eliminação de compostos fenólicos oxidados ou oxidáveis do mosto. 

 Eliminação da coloração marrom e do gosto ruim relacionados à oxidação. 

 Diminuição da adstringência excessiva e remoção do amargor. 

 Restauração de aromas e do frutado. 

 Estabilização do SO2 adicionado, eliminando os fatores de combinação. 

 Eficiência equivalente a dos produtos convencionais à base de caseína, tais como o 

POLYCASE. 

 
 

Figura 1: Comparação do perfil organoléptico de vinhos de base champenois, do mesmo 

mosto, tratado com POLYCASE, um produto de referência contendo caseína ou com 

POLYGREEN. 

No tratamento curativo, melhora da cor e refinamento da expressão aromática dos vinhos. 

Formação de um depósito compacto e pouco volumoso. 
 

APLICAÇÕES 
 

Prevenção da oxidação de mostos e vinhos, brancos e rosés. 
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DOSAGEM  
 

Dose recomendada: 

Nos vinhos tranquilos: 

20 a 120 g / hL 

 

Em vinhos de base para efervescentes (espumantes): 

Cuvée: 30 g / hL a 75 g / hL 

Tailles: 50 g / hL a 75 g / hL 

 

Dose máxima legal de acordo com a regulamentação em vigor: 320 g/hL. 
 

INSTRUÇÕES DE USO 

 

Dispersar POLYGREEN em 10 vezes o seu peso de água. Aplicar POLYGREEN no mosto pelo 

menos 2 horas após a enzimagem.  

Incorporar a suspensão em todo o volume de mosto a ser tratado no decorrer de uma 

remontagem de homogeneização com a ajuda de uma bomba de dosagem ou um Dosacol. 

A suspensão de POLYGREEN deve ser usada no mesmo dia. 

Precauções de utilização: 

Produto para uso enológico e exclusivamente profissional. 

Utilizar conforme a regulamentação em vigor. 

 

EMBALAGEM  
 

Saco de 1 kg - Caixa de 20 x 1 kg 

Saco de 5 kg - Caixa de 3 x 5 kg 

Saco de 10 kg 
 

CONSERVAÇÃO 

 

Embalagem cheia, com selo origem, guardar ao abrigo da luz em lugar seco e isento de 

odores. Embalagem aberta: utilizar rapidamente. 
 
As informações contidas acima correspondem ao estado atual do nosso conhecimento. São indicadas sem compromisso ou garantia na medida em que as 
condições de utilização estão fora do nosso controle. Elas não isentam o usuário do respeito da legislação e normas de segurança em vigor. Este documento é 
propriedade da SOFRALAB e não pode ser alterado sem o seu consentimento. 
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