
 

 

 

 

 

 

PROVGREEN PURE WINE  
 

Proteínas de ervilha selecionadas 

Para a colagem e afinamento do vinho 
 

 CARACTERİSTICAS 
 

PROVGREEN PURE WINE é uma preparação 100% vegetal formulada a partir de proteínas de 

ervilha, selecionadas pelas suas propriedades de floculação e pela sua reatividade com os 

taninos do vinho. 

PROVGREEN PURE WINE apresenta-se sob a forma em pó, muito fino e de cor amarelo-claro. 
 

PROPRIEDADES ENOLÓGICAS 
 

 Floculação rápida das partículas em suspensão do vinho, acompanhada de uma 

clarificação optimizada. 

 Melhora as qualidades organolépticas do vinho: elimina os taninos agressivos e o amargor, 

possibilitando um final mais suave e redondo em boca. 

 Melhora a expressão aromática do vinho e realça as notas frutadas. 

 Obtenção de borras bem compactadas, mais eficaz que a utilização de um tratamento à 

base de cola animal. 

 Preparação ideal do vinho para a filtração de pré-engarrafamento. 
 

APLICAÇÕES 
 

 Clarificação de vinhos brancos, tintos e rosés 

 Colagem, afinamento de vinhos brancos, tintos e rosés. 
 

DOSAGEM  
 

Dose recomendada: 5 a 15 g/hL 

Dose máxima legal de acordo com a regulamentação europeia em vigor: 50 g/hL 
 

INSTRUÇÕES DE USO 
 

Dispersar PROVGREEN PURE WINE em 10 vezes o seu peso de água. 

Misturar a suspensão para obter uma solução homogênea. 

Adicionar ao volume total a ser tratado. Homogeneizar cuidadosamente. 

A utilização de uma bomba doseadora ou de um DOSACOL é altamente recomendada. 
 

Precauções de utilização: 

É aconselhável manter a suspensão de PROVGREEN PURE WINE homogênea durante todo o 

processe de incorporação ao volume a ser tratado. 

Produto para uso enológico e exclusivamente profissional. 

Utilizar conforme a regulamentação em vigor. 
 

Para o tratamento de vinhos leves, brancos e rosés: um adjuvante de colagem, tais como a 

bentonite, taninos ou sol de sílica, devem ser utilizados em combinação com PROVGREEN PURE 

WINE. 

Uma vez preparada, a suspensão de PROVGREEN PURE WINE, deve ser utilizada no mesmo dia. 
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EMBALAGEM  
 

Saco de 1 kg 

Saco de 5 kg 
 

CONSERVAÇÃO 

 

Embalagem fechada e selada de origem, guardar ao abrigo da luz em lugar seco e isento de 

odores. Embalagem aberta: utilizar rapidamente. 

 
As informações contidas acima correspondem ao estado atual do nosso conhecimento. São indicadas sem compromisso ou garantia na medida em que as 
condições de utilização estão fora do nosso controle. Elas não isentam o usuário do respeito da legislação e das normas de segurança em vigor. Este 
documento é propriedade da SOFRALAB e não pode ser alterado sem o seu consentimento. 
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