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QALISOL

Kombination aus verschiedenen selektierten Fisch-Gelatinen

Nach Reinheit und .
Verfeinerung von

Klarung Hydrolysegrad Wei
ausgewihlt einen

@ ONOLOGISCHE ZIELSETZUNGEN ) DOSAGE

3 bis 5 cL/nL

Verleihung einer weicheren Struktur
unter Wahrung ihrer Harmonie

Wahrung der Sensorik VERPACKUNG

Verringerung der Trockenheit im Mund

Verbesserung der Farb- und
Kolloidstabilitat von Weinen

) LAGERUNG

Nicht angebrochene, original verschlossene
Packungen lichtgeschitzt an einem trockenen Ort
aufbewahren, der frei von Gertichen ist. Frostfrei
lagern. Angebrochene Packungen rasch
aufbrauchen.

Warnhinweis:
Produkt fiir 6nologische und ausschliel3lich
gewerbliche Zwecke.

Gemaél3 den geltenden gesetzlichen Vorschriften
anwenden.
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) GEBRAUCHSANWEISUNG

Zuvor auflosen und durchmischen

o

N

Zubereitung

Flasche vor dem Offnen schiitteln. In einer
Menge Wasser dispergieren, die dem 10-fachen
seines Gewichts entspricht. Die Suspension
gut durchriihren, um ein homogenes Gemisch
zu erhalten.

)

VERSUCHSERGEBNISSE

QALISOL wahrt die Tanninqualitat und
sorgt fur eine weichere Struktur.

Abbildung 1. Sensorisches Profil von
Rotweinen (Bordeaux), die 12 Monate im
Eichenfass ausgebaut wurden, nach der
Schénung mit QALISOL (Dosage: 4 cL/hL).
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Die vorstehenden Informationen entsprechen unserem aktuellen Kenntnisstand. Sie werden ohne Gewéhr oder Haftung erteilt, da sich die
Verwendungsbedingungen unserer Kontrolle entziehen. Sie entbinden den Anwender nicht von der Einhaltung der geltenden
Gesetzgebung und den geltenden Sicherheitsangaben. Dieses Dokument ist Eigentum von SOFRALAB und darf ohne dessen Zustimmung
nicht veréndert werden.
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Zufuhr

L |

Zu dem zu behandelnden Gebinde geben.
Gut durchmischen.
Es wird dringend der Einsatz einer
Dosierpumpe oder eines Dosacol empfohlen.
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Gesamtnote Fruchtigkeit

Tanninqualitat Ausgewogenheit

4

Tannin-Intensitat
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