
 

 

 

 

 
 

QALISOL 
 

Combinação de diferentes gelatinas de peixe selecionadas 

Clarificação, refina e respeite os grandes vinhos tintos 

 

 CARACTERÍSTICAS 
 

QALISOL é um substituto à albumina de ovo, sem proteína alergênica. 

QALISOL é constituído de diferentes gelatinas de peixe selecionadas de acordo com a sua 

pureza e o seu grau de hidrólise. Isto confere a QALISOL qualidades excepcionais de colagem. 

 

PROPRIEDADES ENOLÓGICAS 
 

QALISOL distingue-se pela sua grande fineza de ação: suaviza a estrutura sem desequilibrá-la, 

respeita integralmente as características aromáticas e a tipicidade do vinho. 

Mais especificamente, QALISOL evita as notas secantes que aparecem, às vezes, depois de 

uma colagem com albumina de ovo. 

QALISOL respeita a qualidade dos taninos, como mostra o gráfico a seguir: 

 

 
 

 

QALISOL permite manter esta prática tradicional de colagem de grandes vinhos tintos, sem o 

inconveniente de um produto alergênico. 

QALISOL prepara e facilita as etapas de filtração. Evita a precipitação, na garrafa, da matéria 

corante coloidal. 
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Bordeaux tinto 2007, estágio de 12 meses 
em barrica de carvalho 

dose: 4 cL/hL 

Complexidade 
aromática 

 

Nota global 
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DOSAGEM  
 

3 a 5 cL/hL 
 

INSTRUÇÕES DE USO 

 

Rastreabilidade: o número do lote, presente em todas as embalagens de QALISOL, permite 

chegar à origem do produto até o usuário. 

A manipulação de QALISOL não apresenta perigo algum para o usuário. 

No entanto, para as pessoas sensíveis ao SO2, este produto, em forma líquida, contém cerca de 

4 g/L de SO2. 

Agitar cuidadosamente o recipiente antes de abrir. 

Incorporar QALISOL no decorrer de uma remontagem com a ajuda de uma bomba doseadora 

ou com um Dosacol (conexão de colagem). 

Homogeneizar cuidadosamente. 

 

Precauções de utilização: 

Produto para uso enológico e exclusivamente profissional. 

Utilizar conforme a regulamentação em vigor. 

 

EMBALAGEM  
 

Frasco de 1 L - caixa de 15 x 1 L. 

BBidão de 20 L. 
 

CONSERVAÇÃO 
. 

Embalagem fechada e selada de origem, guardar ao abrigo da luz em lugar seco e isento de 

odores.  

Embalagem aberta: utilizar rapidamente. 

 
As informações contidas acima correspondem ao estado atual do nosso conhecimento. São indicadas sem compromisso ou garantia na medida em que as 
condições de utilização estão fora do nosso controle. Elas não isentam o usuário do respeito da legislação e das normas de segurança em vigor. Este 
documento é propriedade da SOFRALAB e não pode ser alterado sem o seu consentimento. 
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