
REFLEX MALO® 360

Проведение ЯМБ 

всех видов вина

Обеспечивает 

эффективное 

яблочно-

молочное 

брожение

Коинокуляция (24 ч. 

после внесения 

дрожжей) или 

последовательно 

(после СБ)

Молочные бактерии Oenococcus oeni, готовые к посеву с полем действия 360°.

ФЕРМЕНТАТИВНЫЕ ХАРАКТЕРИСТИКИ

ДОЗИРОВКА

Упаковки на 

объемы 25 

гектолитров и 

250 гектолитров

УПАКОВКА ХРАНЕНИЕ

Хранить в морозилке при температуре 

-18°C. Возможно хранить несколько 

дней (время на транспортировку) при 

положительной температуре

Использовать сразу после вскрытия 

упаковки.

Информация, данная выше, соответствует нашим знаниям на данный момент. Информация дается без гарантии и не 

под нашу ответственность, так как мы не можем контролировать условия использования. Она не освобождает 

пользователя от соблюдения действующего законодательства и норм безопасности. Документ является 

собственностью SOFRALAB и не может быть изменен без согласия этой компании.

097/2025 – 1/1

25 г

250 г

Вид
Устойчивость к 

алкоголю 
Устойчивость 

к pH 
Устойчивость 

к SO₂

Диапазон 
оптимальных 
температур

Кинетика 
брожения

Производс
тво 

летучей 
кислотност

и

Производс
тво 

биогенных 
аминов

Oenococcus
oeni

до 16% Vol. 3,2 и выше

ниже или 
ровно  50 

ppm общего 
SO₂

17 - 25°C

высокая, 
благодаря 
высокому 

количеству 
активных клеток на 

мг

слабое Нет

ПРИМЕНЕНИЕ

Насыпать REFLEX MALO® 360 1 к 20 в нехлорированную воду температурой 20°C.

Пример: дозировка на 25 гектолитров в 0,4 л. нехлорированной воды температурой 

20°C. Дать настояться 15 минут, затем тщательно перемешать. Залить получившийся 

раствор в емкость. 

Меры предосторожности:

Препарат предназначен для профессионального использования в виноделии

Использовать в соответствии с действующими нормами
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