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Afrutado complejo

Notas de
fruta fresca,
amilicas y florales

de tipo ésteres

[ \ Q{ DOSIS
@ OBJETIVOS ENOLOGICOS

* Resalta la tipicidad de las variedades de uva
aromaticas (Chardonnay, Sauvignon Blanc,
Sémillon, Roussanne, Gewdirtztraminer,
Grenache, Syrah, Rolle, Gamay, Pinot Noir)

Rehidrataciéon: 20 g/hL
Drop&GO: 30 g/hL

» Produccion de ésteres de fermentacion, alcoholes /~) ,
superiores y tioles para un perfil aromatico Y PRESENTACION
complejo.
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d CONSERVACION

Conservar en un lugar fresco y seco, en su envase
original.
Una vez abierto el envase, utilizar inmediatamente.

ELIJA LA LEVADURA ADECUADA PARA SU OBJETIVO
DE VINO o ROSADO

FAMILIAS AROMATICAS
VARIEDADES

TIOLES SELLO
, . TERPENOLES C-13 2-FENILETANOL AROMAT'CO 218 i
3MH/  Esteres  Esteresde NORISOPRENOIDES Y APLICACIONES
4AMMP o
A3MH  de acetatos acidos grasos
Frescura y tioles exdticos muy .
o
° expresivos: notas citricas y de Vigig?:oise:g:\{i;zgn
pifia, guayaba y maracuya. P .
Afrutado complejo de tipo tioles Sauvignon Blanc, Sémillon,
oo y ésteres: notas de fruta fresca, Colombard, Garnacha, Syrah,
notas citricas y de maracuya. Cinsault, Cabernet.
Afrutado complejo de tipo ésteres: Chardonnay, Sauvignon Blanc,
oo ooo oo notas de fruta fresca, Sémillon, Roussanne, Garnacha,
amilicas y florales. Syrah, Rolle, Gamay, Pinot Noir.
° Frescura e intensidad aromatica: Chardonnay, Chenin, Sauvignon
0® notas de fruta de pulpa Blanc, Cabernet Sauvignon, Syrah,
amarilla y limén. Garnacha, Cinsault.
Finura y complejidad, respeto Chardonnay, Viognier, Pinot Gris,
ooo de la variedad de uva: notas Pinot Noir, Vinos base. Optimizar la

florales, frutas blancas y avellana. crianza sobre lias (autdlisis rapida).

(0 Floral y afrutado: notas de ésteres Viognier, Chardonnay, Chenin
() florales y terpenos varietales. Blanc, Moscatel, Gew(rtztraminer.

Afrutado fresco y amilico: Todas las variedades tintas

o0 2
notas de fresa y grosella. para rosados tecnolégicos.

Intensidad aromatica: e ee eee ol
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@ CARACTERISTICAS FERMENTATIVAS

Factor Cinética T °C 6ptima Resistencia Necesidades Produccién Produccion Produccion
Killer fermentativa FA al etanol nutricionales de AV de SO, de H,S

S. cerevisiae Killer K2 Muy rapida 10 a 16°C 15,0% vol. Altas Mediana Mediana Baja

|||||£ MODO DE EMPLEO: REHIDRATACION

Dispersar las levaduras secas activas (LSA) en 10 veces su peso de una mezcla de agua y mosto en
la misma proporcion, a una temperatura entre 35 y 40°C.

Ejemplo: 500 g de LSA en una mezcla formada por 2.5 L de agua y 2.5 L de mosto a 37°C.

Dejar reposar durante 20 minutos y a continuacion homogeneizar suavemente. Si la diferencia de
temperaturas entre la preparacion de levaduras y el mosto no es superior a los 10°C, afadir las
levaduras directamente al mosto. En caso contrario, doblar el volumen de la preparacion con mosto,
esperar 10 minutos, homogeneizar suavemente y afiadir al mosto.

Precauciones de uso:
Producto para uso enolégico y exclusivamente profesional.
Utilizar conforme a la reglamentacion vigente.

MODO DE EMPLEO: DROP & GO
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Condiciones indispensables: I

+<13.5% vol. @ —

NUTRICELL® INITIA NUTRICELL® FINISH
10 g/hL SO.DELIGHT® 20 g/hL
30 g/hL

Alcohol
potencial

*>50NTU

Tempera
tura

< Entre 16 y 28°C o

Mitad de la fermentacion alcohdlica

La informacién proporcionada corresponde al estado actual de nuestros conocimientos. Se suministra sin que ello suponga ningtn tipo de

compromiso o garantia, en la medida en que las condiciones de uso se encuentran fuera de nuestro control. No eximen al usuario del
respeto de la legislacién y de la informacién de seguridad en vigor. Este documento es propiedad de SOFRALAB y no puede ser
modificado sin su consentimiento.
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