
 

 

 

 

SUBLIRED 
 

Komplex aus kondensierten Tanninen und Gallotanninen, speziell entwickelt  

um das Aromenpotenzial zu schützen und hervorzuheben sowie  

um Rotweinen eine seidige Tanninstruktur zu verleihen.  

 

CHARAKTERISTIKA 
 

SUBLIRED wurde speziell entwickelt, um das Aromenprofil von Rotweinen zu schützen und 

hervorzuheben. Denn die gewonnenen modernen Weine sollen einen kräftigen, komplexen und 

alterungsbeständigen aromatischen Ausdruck besitzen. SUBLIRED ist ein hochwirksames Produkt 

zum Erreichen dieser Zielsetzungen. 
 

ÖNOLOGISCHE EIGENSCHAFTEN  
 

Die kondensierten Tannine und Gallotannine in SUBLIRED wurden eigens ausgewählt, um die 

Aromen von Rotweinen zu schützen. SUBLIRED bewirkt ein optimales Redoxpotenzial, das das 

Auftreten von Reduktionsnoten verhindert, die fruchtige und frische Aromen überdecken, und 

das einem Aromenprofil müder Weine oder einem Profil mit schweren Aromen und 

Alterungstönen entgegenwirkt. 

SUBLIRED fördert ebenfalls die natürliche Tanninstruktur von Rotweinen. 

 

ANWENDUNG 
 

 SUBLIRED kommt zu einem sehr frühen Zeitpunkt noch vor dem Hefezusatz zum Einsatz, um 

die aromatischen Verbindungen zu schützen. Denn diese werden ganz zu Beginn der 

alkoholischen Gärung von den Hefen freigesetzt.  
 

DOSAGE 
 

2 bis 15 g/hL 
 

GEBRAUCHSANWEISUNG 

 

SUBLIRED in lauwarmem Wasser dispergieren (1 kg/10 Liter). Beim Umpumpen zum Most geben. 

Warnhinweis: 

Produkt für önologische und ausschließlich gewerbliche Zwecke. 

Gemäß den geltenden gesetzlichen Vorschriften anwenden. 

 

VERPACKUNG 
 

1 kg 
 

LAGERUNG 

 

Nicht angebrochene, original verschlossene Packungen lichtgeschützt an einem trockenen Ort 

aufbewahren, der frei von Gerüchen ist.  

Angebrochene Packungen rasch aufbrauchen. 
Die vorstehenden Informationen entsprechen unserem aktuellen Kenntnisstand. Sie werden ohne Gewähr oder Haftung erteilt, da sich die 
Verwendungsbedingungen unserer Kontrolle entziehen. Sie entbinden den Anwender nicht von der Einhaltung der geltenden Gesetzgebung und 
den geltenden Sicherheitsangaben. Dieses Dokument ist Eigentum von SOFRALAB und darf ohne dessen Zustimmung nicht verändert werden. 
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