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VIALATTE

SUBLISTAB

Komplex aus kondensierten Tanninen und Ellagtanninen, speziell entwickelt
zur Farbstabilisierung von Rotweinen
aus Warmebehandlung (,,Flash détente*, Thermovinifikation und Maischeerhitzung).

CHARAKTERISTIKA

Das Mischungsverhdltnis von Ellagtanninen und kondensierten Tanninen in SUBLISTAB wurde
optimiert, um eine Losung fUr die beiden Problemstellungen von Weinen aus warmbehandelten
Mosten zu bieten:

Schutz der Farbe und endgultige Farbstabilisierung.

ONOLOGISCHE EIGENSCHAFTEN

Die Ellagtannine schiUtzen die Anthocyane durch Bildung von Copigmenten vor oxidativem
Abbau.

Die kondensierten Tannine reagieren mit den Anthocyanen und gehen kovalente Bindungen
ein, wodurch die Anthocyane endgultig stabilisiert werden.

ANWENDUNG

e SUBLISTAB wird sehr frGh auf den Saft gegeben, der bei den thermischen Verfahren
entsteht, um die Anthocyane bereits sehr frUhzeitig zu schitzen.

e Die Zugabe von SUBLISTAB kann schrittweise erfolgen: 2/3 der Dosage sofort auf die
Maische und 1/3 der Dosage nach der Kldrung.

DOSAGE

10 bis 40 g/hL

GEBRAUCHSANWEISUNG

SUBLISTAB in lauwarmem Wasser dispergieren (1 kg/10 Liter). Beim Umpumpen zum Most geben.

Warnhinweis:
Produkt fUr dnologische und ausschlieBlich gewerbliche Zwecke.
GemdaB den geltenden gesetzlichen Vorschriften anwenden.

VERPACKUNG

1 kget15kg
LAGERUNG

Nicht angebrochene, original verschlossene Packungen lichtgeschitzt an einem trockenen Ort
aufbewahren, der frei von GerGchen ist.

Angebrochene Packungen rasch aufbrauchen.

Die vorstehenden Informationen entsprechen unserem aktuellen Kenntnisstand. Sie werden ohne Gewahr oder Haftung erteilt, da sich die
Verwendungsbedingungen unserer Kontrolle entziehen. Sie entbinden den Anwender nicht von der Einhaltung der geltenden Gesetzgebung und
den geltenden Sicherheitsangaben. Dieses Dokument ist Eigentum von SOFRALAB und darf ohne dessen Zustimmung nicht veréandert werden.
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