
 

 

 

 

 

 

SUBLIWHITE 
 

Assemblage de taninos especificamente desenvolvido 

Para a clarificação, a estabilização e equilíbrio de vinhos brancos e rosés.  
 

CARACTERÍSTICAS 
 

SUBLIWHITE é uma mistura de taninos selecionados pelo seu caráter antioxidante e sua baixa 

adstringência. 

Frequentemente utilizado para vinhos tintos, o acréscimo de taninos é muito menos comum nos 

vinhos brancos ou rosés. No entanto, estes vinhos têm os mesmos problemas: oxidação, 

evolução desfavorável da cor, evolução para a redução, etc. 

Vários anos de experimentação em mini-vinificação e nas caves, permitiram desenvolver 

SUBLIWHITE, um produto adequado para a vinificação de vinhos brancos ou rosés. 
 

PROPRIEDADES ENOLÓGICAS  
 

 Preserva o componente amarelo-verde da cor. 

 Permite uma clarificação ideal do vinho branco após a fermentação alcoólica. 

 Mantém o caráter frutado, floral e fresco. 

 Previne o surgimento do caráter vegetal ligado à variedade de uva. 

 

APLICAÇÕES 
 

SUBLIWHITE é usado muito cedo, antes da adição de leveduras para proteger os compostos 

aromáticos. De fato, eles são liberados pelas leveduras no início da fermentação alcoólica ou 

no vinho. 
 

DOSAGEM 
 

5 a 15 g/hL 
 

INSTRUÇÕES DE USO 
 

Dispersar SUBLIWHITE em 10 vezes o seu peso de vinho.  

Incorporar ao volume a ser tratado. Homogeneizar cuidadosamente. 

 

Precauções de utilização: 

Produto para uso enológico e exclusivamente profissional. 

Utilizar conforme a regulamentação em vigor. 
 

EMBALAGEM 
 

1 et 5 kg 
 

CONSERVAÇÃO 
 

Embalagem fechada, com selo de origem, conservar ao abrigo da luz em lugar seco e isento 

de odores. Embalagem aberta: utilizar rapidamente. 

 
As informações contidas acima correspondem ao estado atual do nosso conhecimento. São indicadas sem compromisso ou garantia na medida em que as 
condições de utilização estão fora do nosso controle. Elas não isentam o usuário do respeito da legislação e normas de segurança em vigor. Este documento é 
propriedade da SOFRALAB e não pode ser alterado sem o seu consentimento. 
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