F 5 D 0 ist das Ergebnis eines

neuartigen thermischen Verfahrens,
einer Hochtemperaturbehandlung (High
Temperature Treatmentf), wodurch die
prazise Ansteuerung eines komplexen
Aromenprofils moglich wird, das durch
liebliche wurzige Noten, Rostaromen
und ausgesprochen kostliche Schoko-
Kaffee-Aromen gekennzeichnet wird,
ohne pflanzliche Noten hervorzubringen.
Selbst bei geringer Dosage sind der
Eindruck von Volimundigkeit und SuRe
im Mund sehr ausgepragt.
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SUBe (Mund)

Struktur
(Mund)

Fulle (Mund)

Rostnoten (Nase)

Fruchtigkeit

8,00 Konfittreartig/

6,00 stiBes Geback

400

2,00 Vanille (Nase)

0,00
Schokolade
(Nase)

Gewlirze (Nase)
Kaffee (Nase) Dosage 3 g/L

Aufgrund seiner hohen Verleiht ein intensives Korrigiert vegetabile
Aromenkonzentration und komplexes Holzprofil Noten (Vinifikation
gering zu dosieren (Ausbau oder vor der oder Ausbau)
Abfullung)
Herkunft: Franzésische Eiche
Format: Chips 2 x 5-kg-PE-Netze abgesackt,
umverpackt in einen nicht teilbaren
10-kg-Sack
/ Dosage:
Ausbau =  WeiBwein 1-3 g/L Rotwein 2 - 5 g/L
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Vinifikation = WeiBwein 0,5 - 1,5 g/L Rotwein 2 g/L
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GEBRAUCHSANWEISUNG

Um die Dosage und

die Kontakizeit zu bestimmen, mit denen

sich die gewulnschten Ziele erreichen lassen, sind vorherige
Tests empfehlenswert.

Gebrauchsanweisung
Woéchentlich umpumpen, falls diew
Diffusion nicht im gesamten
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VORSCHRIFTEN

Produkt flr énologische und ausschlieBlich
gewerbliche Zwecke. GemdB den geltenden
gesetzlichen Vorschriffen anwenden.

In der EU ist die Verwendung von Eichenholzchips fur
dieWeinbereitung aufMostoderaufWeinzuldssig. Die
Eichenholzchips dlrfen ausschlieBlich von Quercus-
Arten stammen. Die Holzpartikel mussen dergestalt
sein, dass mindestens 95 Gewichisprozent von
Sieben mit einer Maschenweite von 2 mm
zurickgehalten werden. Die Behandlung ist
im Kellerbuch zu vermerken. AuBerhalb
der EU ist auf die im jeweiligen
Land geltende Gesetzgebung
Bezug zu nehmen.

Wein homogen ist.
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LAGERUNG

Nicht angebrochene, original
verschlossene Packungen lichtgeschutzt
an einem trockenen Ort aufbewahren,

der frei von Geriuchen ist.

Angebrochene Packungen
rasch aufbrauchen.

Die vorstehenden Informationen entsprechen unserem aktuellen Kenntnisstand. Sie werden ohne Gewdhr oder Haffung erteilt, da sich die
Verwendungsbedingungen unserer Kontrolle entziehen. Sie entbinden den Anwender nicht von der Einhaltung der geltenden Gesefzgebung und
den geltenden Sicherheitsangaben. Dieses Dokument ist Eigentum von SOFRALAB und darf ohne dessen Zustimmung nicht verGndert werden.
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