Via®AK

MADEIRA DE CARVALHO PARA ENOLOGIA

Carvalho francés ou americano

CARACTERISTICAS

MARTIN VIALATTE propde uma gama de madeiras de carvalho para enologia,
constituida por aparas ou pedacos diversos de madeira de carvalho cuidadosamente
selecionados, secos e tostados para conferir aos vinhos as mais variadas notas
qualitativas.

As embalagens da linha VIAOAK sdo concebidas de forma a facilitar a sua aplicacdo
e preservar perfeitamente os aromas.

Gracas a uma elaboracdo rigorosa e controlada, a linha VIAOAK oferece vantagens
que reforcam o equilibrio e a complexidade dos vinhos:

Taninos de carvalho e

tfostagem

Flexibilidade
Sucrosidade
Gordura

Libertacdo de certos
compostos durante a

Redondez em boca

Os produtos da gama destacam-se:

Pelas suas dimensoes:

CHIPS
2 sacos de rede de 5 kg
por saco de 10 kg

Grande superficie de
permuta
Tempo de contacto
curto
Aporte aromdtico
rdpido
Maior extracdo de todos

0s compostos
aromdticos da madeira
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CUBE

2 sacos de rede de 5 kg

por saco de 10 kg

Dimensdes médias:
50x30x 10 mm

Corte no gréo da
madeira: confere mais
finura

Envelhecimento rdpido:

Minimo 1 més
|deal 2 meses

Utilizacdo
No envelhecimento,
confere mais finura
aromdtica e
harmonia do que as
aparas
Em FML

compostos
macromoleculares da
madeira Volume

Estrutura em boca
Redondez em boca

STAVES

Aduelas 7 mme 14 mm

Indicacdes
Reproduzir o
envelhecimento em
barrica com mais
flexibilidade e
suavidade
Conferir taninos
harmoniosos e
integrados, de finura
e complexidade
aromdtica

Produto para

envelhecimento
Minimo 16 semanas
Proceder a
remontagem uma
vez por semana

Compostos extraiveis
revelados durante as
vdrias tostagens

Complexidade
aromdtica com o
alargamento do leque
de aromas (frutado
varietal, baunilha,
especiarias, coco,
améndoa, frutos secos,
moca, notas torradas e
fumadas)

NEW LIFE

Fiada de 24 mini-aduelas
Superficie: 0,2 m2/nL

Indicacdes
Prolongar o tempo de
vida das barricas, ou
Acelerar o
envelhecimento em
barrica, aumentando
a superficie de
contacto

Envelhecimento
Minimo 3 meses
Ideal 4 meses

Confere estrutura, finura e
complexidade aromdtica

Complemento ao
envelhecimento em
barrica

211/2019-1/3

SAS SOFRALAB

79 avenue A.A. Thévenet — CS 11031 — 51530 MAGENTA - France
Tél.: +33 326 51 29 30— Fax : +33 326 51 87 60



Pela origem da madeira de carvalho utilizada para expressar aromas
complementares:

e Carvalho francés (FR)

e Carvalho americano (US)

Pelo nivel de tostagem, com as qualidades NATUR, HIGH SWEET, FINESSE, HIGH
MOKA, CHAUFFE LEGERE, F500, M+300, WHITE CHOCOLATE e INTENSO.

¢ VIAOAK NATUR € uma madeira amadurecida durante 18 meses utilizando
um método especifico de secagem sem qualquer tostagem. Desenvolve
o frutado e a finura aromdtica e reforca a estrutura de boca.

e VIAOAK HIGH SWEET é uma original tosta média que desenvolve um
caracter de baunilha e moca.

e VIAOAK FINESSE € uma tosta muito lenta e muito longa resultante de um
processo de tostagem inovador. Permite obter uma amadeirado fino,
harmonioso e muito doce.

¢ VIAOAK HIGH MOKA € uma tosta média + resultante de um processo de
tostagem por conveccdo que desenvolve um cardter torrado e de
brioche.

e VIAOAK CHAUFFE LEGERE é uma tosta leve especifica que contribui para
a sensacdo de sucrosidade e de volume em boca.

e VIAOAK F500 € uma tosta extra longa que confere notas de torrefacdo e
favorece a persisténcia aromdatica.

e VIAOAK M+300 é uma tosta média + que confere complexidade e notas
doces.

e VIAOAK WHITE CHOCOLATE é uma tosta média-forte que confere
suavidade.

e VIAOAK INTENSO corresponde a uma combinacdo especifica para um
perfil aromdtico complexo.

DIMENSOES E DOSAGEM

STAVES KIT NEW

QUALITES (o]{[€]])]4 CHIPS CUBE STAVES 7 STAVES 14 27 LIFE
VIAOAK NATUR US/FR la4g/L
0,503 05a2
VIAOAK HIGH SWEET US/FR 2a6g/L 2a6g/L aduelas/hl  aduelas /hL
0,5a3 0502
VIAOAK FINESSE US/FR 2aég/L 2a6g/L aduelas /hL aduelas /hL
05a3
VIAOAK HIGH MOKA US/ FR 2aég/L aduelas /hL
VIAOAK CHAUFFE LEGERE US/FR 1a3g/L 1a3g/L
VIAOAK F500 FR 2a5g/L
VIAOAK M+300 FR 2a5g/L
VIAOAK WHITE CHOCOLATE FR 2a5g/L
05a2 1 kit /
VIAOAK INTENSO FR 2a5g/L aduelas .
/hL barrica

Recomenda-se a realizacdo de testes preliminares a fim de determinar as
doses e o tempo de contacto necessdrios para atingir os objetivos desejados.

As doses variam consoante os produtos e o tipo de vinho a obter.

Os momentos de utilizacdo sdo, de preferéncia:
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aparas: na encubacdo durante a fermentacdo (integrar as aparas livremente na
cuba). Também se utiliza durante o envelhecimento (integrar as aparas com os
seus sacos).

cubos, aduelas: na fase de escoamento e/ou na fase de envelhecimento.

O uso de aparas de carvalho na enologia, em mosto ou vinho, € permitido na Unido
Europeia.

Os pedacos de madeira devem provir exclusivamente de espécies de Quercus. As
dimensdes das particulas de madeira devem ser tais que pelo menos 95 %, em massa,
sejam retidas por um crivo com malha de 2 mm.

O tratamento deve ser inscrito no registo da adega. Fora da Unido Europeia, consulte
a legislacdo em vigor no seu pais.

INSTRUCOES DE UTILIZACAO

Os produtos da gama VIAOAK sdo embalados em sacos de rede de polietilieno para
facilitar a sua aplicacdo nas cubas sem qualquer constrangimento, permitindo
também a recuperacdo sem entraves dos produtos apds a sua utilizacdo. A presenca
destes sacos de rede facilita a difusdo dos compostos aromdticos.

Espalhar os sacos a diferentes alturas na cuba com a ajuda de corda sintética para
uma boa difusdo e perfeita homogeneizacdo.

Precaugoes de utilizagao:

Proceder d remontagem todas as semanas caso a difusédo ndo seja homogénea por
todo o volume do vinho.

Produto para uso enoldgico e exclusivamente profissional.

Usar de acordo com a legislacdo em vigor.

EMBALAGENS

As aparas e os cubos sdo vendidos em sacos de rede de polietileno de 5 kg,
embalados num saco ndo fraciondvel de 10 kg.

As aduelas sdo ensacadas e vendidas:

* s 50 unidades para as aduelas de 7 mm
* as 25 unidades as aduelas de 14 mm

* as 10 unidades para as aduelas de 27 mm

O KIT NEW LIFE é vendido a unidade.

CONSERVACAO

Embalagem completa e fechada de origem: proteger da luz e conservar num local
seco e isento de odores.

Embalagem aberta: utilizar rapidamente.

As informagées apresentadas acima correspondem ao estado atual do nosso conhecimento. SGo fornecidas sem
compromisso nem garantia, na medida em que as condi¢cdes de uso estdo fora do nosso confrolo, As mesmas ndo
isentam o utilizador de cumprir a legislacdo e os dados de seguranca em vigor. Este documento é propriedade da
SOFRALAB, ndo podendo ser modificado sem a sua autorizacdo.
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